ES
PT
EN
FR
DE

www.teka.com o o Q

Guia de Uso

Guia de Utilizagcao
User’s guide
Guide d’Utilisation
Bedienanleitun

User’s guide
Model

IOVEN

NL  Gebruikershandleiding
EL  Osnyieq xpriong



2

ESPANOL

EE Por favor, antes de utilizar su horno por primera vez, lea atentamente las instrucciones de
instalacion y mantenimiento incluidas en su horno.

Dependiendo del modelo, los accesorios incluidos en su horno pueden variar respecto
a los mostrados en las imagenes.

PORTUGUES

EE Antes de utilizar o forno pela primeira vez, leia atentamente as instrugdes de instalagcao
e manutencao fornecidas com o forno.

Dependendo do modelo, os acessdrios incluidos no forno podem variar em relagéo as
imagens apresentadas.

ENGLISH

EE Before using your oven for the first time, please carefully read the installation and
maintenance instructions that come with it.

Depending on the model, the accessories included in your oven may vary from those
shown in the pictures.

FRANCAIS

EE Avant la premiere utilisation de votre four, veuillez lire attentivement les instructions
d’installation et d’entretien fournies avec votre four.

Selon les modeéles, il est possible que les accessoires fournis avec votre four soient
différents de ceux indiqués sur les images.

DEUTSCH

EE Bevor Sie den Backofen zum ersten Mal verwenden, lesen Sie bitte die zu Ihrem Backofen
gehdrenden Einbau- und Wartungsanweisungen aufmerksam durch.

Je nach Modell kénnen die Zubehdrteile lhres Backofens von den auf den Abbildungen
dargestellten abweichen.

NEDERLANDS

EE Voordat u de oven voor de eerste keer in gebruik neemt, dient u de installatie- en
onderhoudsinstructies die worden meegeleverd zorgvuldig door te lezen.

Afhankelijk van het model kunnen de meegeleverde accessoires variéren van de
accessoires die in de afbeeldingen worden weergegeven.

EAAHNIKA

MpIV XPNOILOTIOIACETE YIa TTPWTN POPA ToV QOUPVO 0ag, SIGBAECTE TTPOCEKTIKA TIG
0dnyieg eykatdaTaonG Kal GUVTHPNONG TTOU TOV GUVOBEUOUV.

AvdaAoya pe 1o povTéENO, Ta aegoudp TTou dIaTiBevTal e ToV POUPVO OOG UTTOPET va
SlapEPOUV ATTO AUTA TTOU BEIXVOUV Ol EIKOVEG.
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Frontal de mandos

Frente de mandos
Resistencia de grill
Multicook

Soporte bandejas
Bandeja pastelera
Parrilla

Bandeja profunda
Bisagra

Cristal interior

Salida de aire de refrigeracion
Interruptor de puerta
Fijacion al mueble
lluminacién LED
Panel trasero
Turbina

Junta de horno
Puerta

ED Pantalla TFT.

D Botén ON/OFF
e Pulsacion corta: Finalizacion de cocinado en curso - Retorno a la pantalla de reposo.
¢ Pulsacion >3 seg. Apagado general del horno.
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E lid i i6n inicial

Tras encender el horno a la red por primera
vez, o tras largos periodos de desconexion,
debera realizar la configuracion inicial de su
horno.

Esta configuracion la componen los siguientes
pasos:

e |dioma.
e Fechay hora.
e Unidades (Peso y Temperatura)

En cada caso, debera aceptar su eleccion pul-
sando ACEPTAR.

Si no desea realizar la configuracion en ese
momento, puede pulsar CANCELAR.

Menu principal

Usted puede configurar estos valores en
cualquier momento accediendo al MENU EX-
TRAS->AJUSTES desde el menu principal.

Una vez haya finalizado u omitido la configu-
racion inicial, accedera al menu principal del
horno.

A ATENCION

La sensibilidad del area touch de la pantalla
TFT se adapta continuamente a las condi-
ciones ambientales. Al conectar el horno a
la red tenga la precaucion de que la super-
ficie de cristal del frontal de mandos esté
limpia y libre de cualquier obstaculo.

Accedera automaticamente a esta pantalla
tras finalizar la configuracion inicial, o bien,
tocando sobre la pantalla o sobre el botdn
ON/OFF cuando el horno se encuentra en la
pantalla de reposo.

En el menu principal, podra encontrar los si-
guientes elementos:

O

SUPERIOR

-

e Cada una de las funciones disponibles se
representaran a través de un simbolo (1)
Pulsando sobre los diferentes simbolos ac-
cedera a la pantalla de cocinado.

4  Guia de Uso

e Mediante el simbolo MENU EXTRAS (2), se
accede a un menu con recetas automaticas
y diversas funcionalidades adicionales del
horno.

e E| simbolo @ (8) permite devolver el horno
a la pantalla de reposo, al igual que el botdn
ON/OFF. Cuando hay un cocinado en curso,
en esta posicion se encontrard el simbolo
C, que le permitird regresar al cocinado en
curso desde el menu principal.

e A través de los puntos (4), se indica en que
parte del menu se encuentra. Pulsando so-
bre ellos, o bien, deslizando el dedo verti-
calmente por la pantalla, puede visualizar el
resto de funciones disponibles.

e El simbolo Q (5), enciende o apaga la ilumi-
nacion de la cavidad.

e El simbolo ﬂ (6), activa el seguro de nifos.

e El simbolo & (7), permite cambiar el tama-
Ao de visualizacion de los simbolos.



Funciones del horno

Por medio del menu principal de cocinado, usted podra acceder a las siguientes funciones de
horno:

@El ATENCION

L * MAXIGRILL Y TURBINA ﬂT 3
Para una descripcion de uso de cada una de
las funciones, consulte la guia de cocinados INFERIOR Y TURBO ! S~
incluida en su horno.
Turso Il &~
= ) ® I e
SUPERIOR / INFERIOR C SUP/INF Y TURBINA
GRILL Y SOLERA I &~ ECO eco
|j superior I &~ @ HYDROCLEAN
GRILL 5 C=) FERMENTAR
MAXIGRILL 5 :% DESCONGELAR
|;| INFERIOR ﬂT S & MANTENER CALOR
GRILL Y TURBINA ﬂT N @ A FUEGO LENTO ﬂT

ﬂT Funciones que incorporan precalentamiento rapido automatico.

T~ Funciones compatibles con el cocinado con sonda de carne.

GuiadeUso B



Funci lirectas d inad

Pulsando sobre uno de los simbolos descritos,
accedera a la pantalla de configuracion de co-

Una vez iniciado el cocinado, la pantalla se
muestra de la siguiente forma:

cinado.

. Temperatura de cocinado sugerida. Pulse
para acceder a la pantalla de seleccion de
temperatura de cocinado.

. Tiempo de cocinado programado. Pulse

para acceder a la pantalla de temporizacio-
nes.

. Representa la temperatura seleccionada.

Pulse en un punto o arrastre para seleccio-
nar una temperatura.

. Visor de temperatura en tiempo real. (Solo

visible al comenzar el cocinado).

. Funcion seleccionada. Pulse para seleccio-

nar una nueva funcion.

6. Acceso a menu extras.

6

. Inicio de cocinado.Una vez iniciado el coci-

nado, la pantalla se muestra de la siguiente
forma:

Guia de Uso

1. Indica que el precalentamiento rapido auto-

matico esta activo.

. Pulse sobre cualquiera de los dos puntos
sefalados para modificar los valores de co-
cinado.

. Pulse sobre el simbolo de la funcion en cur-
S0 para seleccionar una nueva funcion.

Accedera al menu principal, donde podra
seleccionar una nueva funcion de cocinado.

Si no desea modificar la funcién en curso,
basta con pulsar sobre el simbolo C en
la esquina superior derecha, volviendo a la
pantalla de cocinado sin efectuar cambios.

. Finalizacion de cocinado.

:l INFORMACION

Para programar o modificar una programa-
cion, consulte el apartado “Planificacion:
programacion temporizada de cocinado”.




Precalentamiento répido automati

Las funciones sefaladas con el simbolo ﬂT,
incorporan por defecto precalentamiento rapi-
do automatico. Si desea que por defecto esta
opcidn esté desactivada, acceda al menu de
edicién: MENU EXTRAS — AJUSTES — EFI-
CIENCIA ENERGETICA

Cuando inicia un cocinado, si la opciodn esta acti-
vada y la funcién es compatible con el precalen-

tamiento rapido, se mostrara en el lateral derecho
el simbolo asociado. Si en cualquier momento
desea cancelar el precalentamiento rapido, pulse
sobre el simbolo y siga los pasos en pantalla.

Cuando se alcance la temperatura de consig-
na, el horno advertira mediante un aviso sonoro
y el simbolo del precalentamiento rapido desa-
parecera.

P i6n 1 i7ada de cocinad

En la pantalla de seleccion de temperatura,
pulse sobre la esquina superior derecha, acce-
diendo a la pantalla de temporizaciones:

210°

1. Representa el tiempo de cocinado selec-
cionado. Pulse en un punto o arrastre para
selecciona una duracion..

= gl INFORMACION

Los puntos blancos alrededor de la circun-
ferencia le permiten elegir rapidamente el
tiempo de cocinado en fracciones de 15
minutos.

Si desea realizar un cocinado superior a
2h, complete una circunferencia y contintie
arrastrando hasta que se visualice un tiempo
superior.

2. Acceso directo a opciones adicionales:

ARADIR PASO

PROGRAMACION
ENDIFERIDO

Una vez accedido a este mend, usted dispone
de las siguientes opciones de temporizacion
para programar un cocinado:

e Afadir aviso sonoro
e Afadir paso

e Programacion en diferido

AVISO SONORO DURANTE EL COCINA-
DO

Genera una alarma que sonara al terminar el
tiempo programado. El cocinado NO se detendra

GuiadeUso 7



cuando acabe el tiempo de aviso programado.

Se podran programar hasta 3 avisos simulta-
neamente, que se representaran en pantalla
mediante una cufa de color azul. De esta for-
ma, usted podra:

e Programar un aviso, habiendo programado
un tiempo de cocinado previamente. Acce-
diendo al menu de opciones de tiempo, y
pulsando sobre afadir aviso sonoro, en la
pantalla.

e Programacion de aviso sin haber programa-
do un tiempo de cocinado previamente.

En ambos casos, para programar el aviso se
realizara de la misma forma, se pulsara sobre
el triangulo azul, y manteniendo la pulsacion se
arrastrara al tiempo deseado.

Al elegir un tiempo de aviso, automaticamente
aparecera una ventana de dialogo y el teclado
en pantalla, para poder introducir un nombre.
Por defecto, los avisos se llamaran AVISO 1,
AVISO 2 y AVISO 3.

Titule avisa 1

8 Guiade Uso

COCINADO POR PASOS

Elija esta opcion si desea realizar un cocinado
con hasta tres pasos independientes en un
mismo cocinado, se puede realizar pulsando
el simbolo @ desde la pantalla de cocinado,
SOLO una vez seleccionado la duracién del
mismo.

Pulsamos sobre el simbolo & “ANADIR
PASO”.

Tras pulsarlo, se accedera al menu principal, en €l
que seleccionaremos la funcion del nuevo paso.

:l INFORMACION

No todas las funciones de cocinado son com-
patibles con el cocinado por pasos. Por este
motivo, cuando acceda al menu principal
para afadir un nuevo paso de cocinado, algu-
nas de las funciones no seran seleccionables.

Una vez elegido el nuevo paso de cocinado, ac-
cedera a la pantalla de configuracion de cocinado:

En este punto, usted podra:

e Anadir un tercer paso si ha elegido un tiempo
de cocinado para el segundo paso, con el
simbolo @

e Por medio del selector ; usted podra con-
sultar los pasos ya programados.

e Por medio del simbolo (), usted podra elimi-
nar el paso actual, a excepcion del primero.

. ° . .
Durante el cocinado, el selector  le indicara
en que paso de cocinado se encuentra en cada
momento.



COCINADO EN DIFERIDO

Permite programar el horno para que finalice el
cocinado de forma automatica en el momento
en el que decida.

Para acceder a esta programacion, pulse el
simbolo @ desde la pantalla de cocinado y
pulse sobre el simbolo &) “PROGRAMACION
EN DIFERIDO”.

@El INFORMACION

Para que el horno permanezca en espera
y finalice cuando se desee, previamente a
la programacion de la hora de finalizacion,
debe realizar la programacion del tiempo de
cocinado que desee.

Menu extras

En caso contrario, sélo programara la hora
de finalizacion y el horno se comportara de
la misma forma que si hubiera programado
Unicamente una duracion de cocinado.

Una vez haya incluido una hora de finalizacion,
en la pantalla se observara la indicacion “HORA
FIN” y la hora que usted haya seleccionado:

Una vez inicie el cocinado, el horno permane-
cera a la espera de iniciar el cocinado.

Accederemos al menu extras, mediante el sim-
bolo — tanto desde el menu principal como
desde la pantalla de cocinado:

En este menu encontrara los siguientes sub-
menus:

RECETAS

En este submenu encontrara un recetario con
50 programas con los que introduciendo unos
minimos parametros, el horno cocinara los ali-
mentos de forma automatica y optimizada.

En un primer lugar es necesario elegir una fa-
milia de alimentos, y posteriormente una receta
concreta. Para ello, deslice el dedo horizontal-
mente para navegar entre las opciones posi-
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bles y pulse sobre la receta que desea realizar:

& MENU EXTRAS

En este punto, podra seleccionar el peso, tem-
peratura y acabado del cocinado pulsando y
arrastrando sobre cada uno de los punteros

Una vez introducidos los parametros de la re-
ceta, se mostrara la pantalla de resumen de
cocinado:

1. Temperatura de cocinado seleccionada.

2. Peso seleccionado.

3. Hora de finalizacion estimada a partir de los
parametros introducidos.

4. Grado de acabado seleccionado.

5. Tiempo de cocinado calculado automatica-
mente a partir de los parametros introduci-
dos por el usuario.

6. Comienzo de cocinado.

Tocando sobre los parametros 1, 2,y 4 se po-
dran editar los valores introducidos en el paso
anterior. Los cambios pueden afectar a la dura-
cion del cocinado.

10 Guia de Uso

Pulsando sobre el area de informacion HORA
FIN (3) podra diferir el inicio del cocinado.

Algunas de las recetas tienen condiciones es-
peciales de las que se le advertira antes de ini-
ciar el cocinado:

e Temperatura de precalentamiento:

Algunas de las recetas requieren de un pre-
calentamiento en vacio del horno. Cuando se
alcance la temperatura 6ptima de coccidn, un
aviso sonoro y una ventana emergente en la
pantalla le alertara para introducir el alimento.

¢ Alimento requiere darle la vuelta:

Algunas de las recetas (carnes) requieren que
se voltee el alimente en un determinado mo-
mento del cocinado. El horno le avisara me-
diante un aviso sonoro y una ventana emergen-
te en la pantalla.

PLANIFICADOR

En este submenu podra incluir avisos sonoros
no vinculados a cocinados, dénde podra intro-
ducir fecha y hora a cada uno de ellos.

Al acceder al planificador, nos aparecera una
lista con las entradas de calendario estableci-
das. Cada una de las entradas, contara con un
botdn deslizante, en azul si esta activado o en
gris si no lo esta:

< PLANIFICADOR
12:00

10:00

12:00

Para ahadir una nueva entrada, pulsaremos so-
bre el simbolo + mostrandose la pantalla de
introduccion de fecha y hora de activacion del
recordatorio. En esta pantalla, apareceran los
botones Cancelar (para cancelar la introduc-



cion de la entrada), Siguiente (para introducir
un nombre a la entrada) y Finalizar (para vali-
dar la entrada con la fecha/hora seleccionada).

Una vez anadido, active la entrada mediante el
boton @D .

En el caso de querer borrar una de las entra-
das:

-
e Pulsar sobre el simbolo .
e Seleccione las entradas que desee borrar.

e Pulsar nuevamente el simbolo [l . Aparecera
una ventana emergente indicando si se de-
sea continuar con el borrado:

Cuando una entrada de planificador llegue a la
fecha elegida por el usuario, un aviso sonoro y
una ventana de dialogo aparecera en pantalla
mostrando el asunto.

UTILIDADES

En este submenu encontrara la utilidad BLOC
DE NOTAS, donde podra realizar anotaciones a
forma de recordatorio.

£ BLOC DE NOTAS

Para afadir una nueva nota pulsaremos sobre
el botén +

A diferencia del planificador, usted podra de
forma opcional introducir una fecha de alarma
de recordatorio.

En el caso de desear borrar una 1 0 varias notas,
bastara con pulsar el simbolo [, seleccionar
las notas que se d_e__seen borrar, y pulsar nueva-
mente el simbolo I .

AJUSTES

El menu de ajustes engloba todas las opciones
configurables del horno.

< MENU EXTRAS

B dioma

Fecha y hora

Erillo de pantalla

Restablecer ajustes

Avisos sonoros

Las opciones disponibles son:
. Idioma

. Fecha / hora

. Brillo de pantalla

. Restablecer ajustes

. Avisos sonoros

. Seguridad

. Peso / Temperatura.

. Eficiencia energética

© 0O N O O A ON =

. Ordenar funciones

Si pulsamos y arrastramos, accederemos a las
opciones que no se ven en pantalla.

Los puntos en la esquina superior derecha le
indican al usuario en que parte de la lista se
encuentra.

Las funciones de idioma, Fecha y Hora, peso y
temperatura, se han explicado en el apartado
“Encendido y configuracion inicial” de la pagina
4, por lo que vamos a listar las siguientes:

a) Brillo de pantalla: En este menu de panta-
lla, se da la posibilidad al usuario de modi-
ficar la intensidad de brillo de la pantalla del
horno. Usted podra modificarlo pulsando y
arrastrando sobre el puntero . .

b) Avisos sonoros: En este menu se podra
modificar tanto la duracion de los avisos asi

Guiade Uso 11



como activar/desactivar el sonido de la pul-
sacion en pantalla. Usted podra modificarlo
pulsando y arrastrando sobre el puntero . .

c) Ajustes de Fabrica: Con esta opcion se
borraran todas las configuraciones del hor-
no y posteriormente se reiniciara, tornando
a los valores por defecto del horno. Al rei-
niciarse, volvera a ofrecer la configuracion
inicial de los parametros.

Pulsando sobre CONTINUAR, aparecera
una ventana emergente de confirmacion. Si
se valida, el sistema borrara todos los valo-
res guardados y volvera al estado inicial.

d) Seguridad: El menu de seguridad contem-
plara las opciones de limitacién de tiempo
maximo de funcionamiento y limitacion de
temperatura maxima. También recoge la
funcionalidad de la activacion automatica
del seguro de ninos, cuando el horno no
esta en cocinado.

e) Eficiencia energética: El menu de eficiencia
energética, permite la activacion/desactiva-
cion de los funcionamientos por defecto del
Modo ECO y del precalentamiento rapido:

El modo ECO, activado por defecto, opti-
mizara el consumo de su horno cuando no
esté en cocinado.

Si desactiva esta opcidn, podra activar el hor-
no desde el reposo tan solo con tocar sobre
la pantalla, pero el consumo sera mayor.

El precalentamiento es una opcién acti-
vada por defecto que permite alcanzar mas
rapidamente la temperatura objetivo.

f) Ordenar funciones: Con esta opcion tiene
la posibilidad de ordenar las funciones del
menu principal a su gusto, permitiendo una
configuracion total.

Mediante un cuadro de dialogo, se le pre-
sentard/explicara el método de ajuste. Para
comenzar con la reordenacion, se pulsara
sobre “COMENZAR”.

Funciones de seguridad
BLOQUEO DE SEGURIDAD PARA NINOS
(BLOQUEO DEL PANEL DE CONTROL)

Esta funcién se podra realizar en cualquier mo-
mento, desde la pantalla de cocinado.

Funcion bloqueo activa

12 Guia de Uso

Se activa pulsando el simbolo ﬂ durante 2 o
mas segundos, indicandonos el siguiente men-
saje, de la situacion de bloqueo del teclado.
En esta situacioén, el simbolo se presentara en
color rojo.

Tanto la pantalla como el botén ON/OFF que-
daran blogueados. Si realiza cualquier accion
sobre cualquiera de los dos, una ventana emer-
gente aparecera advirtiendo de la situacion.

Para desactivar el bloqueo de nifios, simple-
mente pulse nuevamente sobre el simbolo ﬂ
durante 2 0 mas segundos y obtendra una
confirmacién sonora.



e

Esta funcion facilita la limpieza de la grasa y los
restos de suciedad que han quedado adheri-
dos en las paredes del horno.

Para una mayor facilidad de limpieza, evite que
se acumule la suciedad. Limpie el horno con
frecuencia.

PROGRAMAR LA FUNCION
TEKA HYDROCLEAN®

A NOTA

No vierta agua en el interior del horno ca-
liente, puede danar el esmalte de su horno.

Realice siempre el ciclo con el horno frio. Si lo
hace con el horno demasiado caliente, el resul-
tado puede verse afectado ademas de danar
el esmalte.

Retire previamente las bandejas y todos los
accesorios del interior del horno, incluidos los
soportes para bandejas o guias telescopicas.
Siga para ello las instrucciones que aparecen
en el libro de instalacion y mantenimiento que
se entrega con su horno.

Con el horno frio, coloque una bayeta extendi-
da sobre el suelo del horno.

g N\

- J

Vierta lentamente 200 ml de agua en la parte
inferior de la cavidad del horno.

h o
B

Para un mejor resultado anada una cucha-
radita de detergente suave para vajilla en
el vaso de agua antes de verterlo sobre la
bayeta.

Encienda el horno, y acceda al menu princi-
pal-funcion hydroclean:

Al pulsar sobre la funcién, aparecera un men-
saje emergente que nos ofrece una advertencia
de funcionamiento:

“La funcién de limpieza Hydroclean® limpiara
su horno de manera automatica. No interrum-
pa la prueba para un acabado dptimo. Cuando
finalice, una sefial sonora comenzara. En ese
momento, retire los restos de agua”.

Pulsaremos aceptar, y accederemos a la pan-
talla de resumen de la funcidon Hydroclean. En
esta funcion, ni la temperatura nila duracion del
cocinado podran ser modificados.

— El IMPORTANTE

La duracién de esta funcién no se puede
modificar. Para finalizar antes de tiempo,
apague el horno con el botén ON/OFF

Usted podra elegir una hora de finalizacion, de
limpieza Hydroclean®. De la misma forma que
se explica en el apartado “Planificacion: pro-
gramacion temporizada de cocinado”, con la
excepcion de que Unicamente podra introducir
una hora de finalizacién.

Se haya o no elegido un tiempo de finalizacion,
al iniciar el proceso de limpieza se emitira el
beep de validacion (2 beep largos y 2 cortos).

En el centro de la circunferencia se mostrara el
tiempo restante hasta la finalizacion del proce-
so de limpieza:

GuiadeUso 13



gl IMPORTANTE

No abra la puerta del horno hasta que no
finalice la funcién Hydroclean®.

La fase de enfriamiento es necesaria para el
correcto funcionamiento de la funcion.

1. Alcanzada la hora de finalizacion, sonara
una sefal acustica hasta la pulsacion en
cualquier punto de la pantalla o pulsando el
botén ON/OFF.

2. El horno mostrara la pantalla de la hora.

La funcién Hydroclean® se realiza a baja tem-
peratura. No obstante, los tiempos de enfria-

miento pueden variar segun la temperatura
ambiente.

A ATENCION

Asegurese antes de tocar directamente la su-
perficie interior del horno, de que la tempera-
tura es la adecuada.

Si tras realizar la funcién Hydroclean® requiere
de una limipeza con mas profundidad, utilice
detergentes neutros y esponjas no abrasivas.

Cocinados consondadecarne

La sonda de carne mide la temperatura en el
interior del asado. Cuando la sonda detecta un
valor previamente seleccionado, entonces el
horno se desconectara automaticamente.

Al cocinar con la sonda de carne, aseguramos
un resultado éptimo del cocinado indepen-
dientemente del tipo de carne o del peso del
asado.

COMO COLOCAR LA SONDA DE CARNE

¢ Utilice solamente la sonda de carne original.

e Coloque la sonda antes de comenzar el asa-
do.

¢ Clave la sonda sobre un lateral del asado, de
forma que la punta se quede situada en el
centro del mismo.

e Clave la sonda de forma completa y hasta el
mango.

® | a punta de la sonda no debe tocar el hueso
ni zonas de grasa. Tampoco debe quedar en
zona hueca como puede ocurrir con el caso
de aves.
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UTILIZACION DE LA SONDA DE CARNE

® Introduzca en el horno el asado preparado
con la sonda de carne.

® Introduzca el conector de la sonda en la
toma que se encuentra en el lateral superior
izquierdo del horno.

e Elija una funcion de compatible con la son-
da de carne (Puede consultar las funciones
compatibles en el apartado “Funciones del
horno”, en la pagina 4).

e Al acceder a la pantalla de configuracion de
cocinado, en la zona superior izquierda de la
pantalla aparecera el simbolo de la sonda de
carne & :




e Tocando sobre este simbolo, podra ver la
temperatura recomendada por el horno para
finalizar el cocinado. Tocando sobre el circu-
lo podra modificar dicha temperatura.

e Pulse aceptar para validar el valor de tempe-
ratura de la sonda. Al volver a la pantalla de
resumen de cocinado, el simbolo de la son-
da sera rojo, indicando que la configuracion
de la temperatura ha sido aceptada.

e Durante el cocinado, en la pantalla vera el
simbolo de la sonda y la temperatura que
mide en ese momento.

e Cuando se alcance en el interior del asado la
temperatura seleccionada, entonces el hor-
no emitira una sefial acustica indicando que
el cocinado esta listo.

EDITAR TEMPERATURA DE LA SONDA
DE CARNE

Una vez se ha iniciado el cocinado con la son-
da de carne, si desea modificar el valor de
temperatura introducido, basta con pulsar so-
bre el simbolo ©— para acceder nuevamente al
menu de configuracion de la temperatura.

Siga los pasos descritos anteriormente, para
introducir una nueva temperatura.
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ED Painel de controlo frontal

D Resisténcia do grill

ED Tabuleiro multicook

3 Apoio do tabuleiro

[ 5 ] Bandeja para pastelaria
D Gril

Tabuleiro profundo

& Dobradica

€D vidro interior

) saida de ar de refrigeracao

@ Interruptor da porta

B Fixacdo ao movel

B lluminaggo LED

€5 Painel traseiro
€83 Turbina

(16 ] Vedagao da porta do forno
Porta

ED Ecra TFT.
3 Botzo LIGAR/DESLIGAR
® Pressionar brevemente: Fim do ciclo de cozinhar atual - Regresso ao ecra de espera.

¢ Pressionar >3 s Desligamento geral do forno.
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Li . 50 inicial

Apds ligar o forno na fonte de alimentagéo pela
primeira vez, ou apds periodos longos de ina-
tividade, deve efetuar a configuragao inicial do
forno.

Esta configuragdo envolve os seguintes pas-
SOs:

e |dioma.
e Data e hora.
e Unidades (peso e temperatura)

Em qualquer caso, para confirmar a definicao
pressione ACEITAR.

Se nao pretender efetuar a configuragéo agora,
pressione CANCELAR.

Menu principal

Pode configurar estes parametros a qualquer
momento acedendo ao MENU EXTRAS->A-
JUSTES a partir do menu principal.

Quando tiver concluido ou avangado, a con-
figuragéo inicial ira para o menu principal do
forno.

A AVISO

A sensibilidade da area tactil do ecra TFT
ajusta-se continuamente as condi¢cdes am-
bientais. Quando o forno estiver ligado a
fonte de alimentacéo, certifigue-se de que
a superficie de vidro do painel de controlo
frontal esta limpa e desobstruida.

Sera automaticamente direcionado para este
ecrda aquando da conclusao da configuragéo
inicial, ou tocando no ecra, bem como no bo-
tdo LIGAR/DESLIGAR quando o forno estiver
no modo de espera.

Os seguintes elementos podem ser encontra-
dos no menu principal:

0O O3

SUPERIOR

e Cada uma das fungbes disponiveis esta re-
presentada por um simbolo (1). Pressione os
diferentes simbolos para aceder ao ecra de
cozinhar.

e Pressione o simbolo MENU EXTRAS (2) para
aceder a um com receitas automaticas e va-
rias funcdes adicionais do forno.

® Pressione o simbolo @ (8) para regressar ao
modo de espera, ou pressione o botao LI-
GAR/DESLIGAR. Quando o forno estiver no
modo de cozinhar, sera apresentado o sim-
bolo C. Isto permite-lhe regressar ao ciclo
de cozinhar atual a partir do menu principal.

Os pontos (4) indicam em que parte do menu
se encontra. Pressione o0s pontos, ou deslize
0 dedo verticalmente para cima ou para bai-
X0 NO ecra, para visualizar as outras fungdes
disponiveis.

O simbolo Q (5) liga ou desliga a luz do for-
no.

O simbolo ﬂ (6) ativa a seguranca para
criangas.

O simbolo @ (7) permite-lhe alterar a dimen-
s&o dos simbolos apresentados.

Guia de Utilizacao 17



Funcoes do forno

As seguintes fungbes do forno séo acedidas através do menu principal de cozinhar:

@El NOTA

Para obter uma descricao detalhada sobre
como usar cada uma das func¢des, consul-
te 0 guia de cozinhar fornecido juntamente
com o forno.

SUPERIOR/INFERIOR [ &~

GRILL E RESISTENCIA INFERIOR [ 3~
supeRioR Il 8~

GRILL &

MAXIGRILL 5

INFERIOR {1 &~

O T

GRILL E TURBINA ﬂT g

MAXIGRILL E TURBINA [ S~
INFERIOR E TURBO ! S~

Turso Il &~

SUPERIOR/INFERIOR E TURBINA [ &~
ECO mopo EcoL6aGIco

@ HYDROCLEAN
(= FERMENTAR

§>I¢ DESCONGELAGAO
’) MANTER CALOR

@ A BAIXA TEMPERATURA ﬂT

ﬂT Funcdes que incluem pré-aquecimento automatico rapido.

T~ Fungdes compativeis com cozinhar com termémetro para carne.
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Pressione um dos simbolos descritos para ace-
der ao ecra de configuragao de cozinhar.

. Temperatura de cozinhar recomendada.
Pressione para aceder ao ecra de selecao
da temperatura de cozinhar.

. Tempo de cozinhar programado. Pressione
para aceder ao ecra do temporizador.

. Representa a temperatura selecionada.
Pressione num ponto ou arraste para sele-
cionar uma temperatura.

. Visualizador da temperatura em tempo real.
(Visivel apenas no inicio do ciclo de cozi-
nhar).

. Funcéo selecionada. Pressione para sele-
cionar uma nova funcao.

6. Acesso a menu extras.

. Inicio do ciclo de cozinhar. Assim que o ci-
clo de cozinhar tiver iniciado, o visor no ecra
apresentara o seguinte:

Assim que o ciclo de cozinhar tiver iniciado, o

Vi

1

2.

3.

4

SOr No ecra apresentara o seguinte:

. Indica que o pré-aquecimento rapido auto-
matico esta LIGADO.

Pressione um dos dois pontos apresenta-
dos para alterar os valores de cozinhar.

Pressione o simbolo da funcao atual para
selecionar uma nova fungao.

Esta opcao direciona-o para 0 menu princi-
pal, onde pode selecionar uma nova fungao
de cozinhar.

Se ndo pretender alterar a fungéo atual,
basta pressionar o simbolo C no canto
superior direito, para regressar ao ecrd de
cozinhar sem efetuar quaisquer alteragdes.

. Fim do ciclo de cozinhar.

:l INFORMACAO

Para programar ou modificar um programa,
consulte a seccao «Planeamento: progra-
magao do tempo de cozinhar».
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. . . -
Pré-aquecimento automaticorapido

As fungdes assinaladas com o simbolo ﬂT in-
cluem o pré-aquecimento automatico rapido
por predefinicdo. Para desativar esta definicéo
de fébrica aceda ao menu editar: MENU EX-
TRAS — AJUSTES — EFICIENCIA ENERGE-
TICA

Ao iniciar um ciclo de cozinhar, se esta opg¢ao
estiver LIGADA e a funcéo for compativel com

a funcdo pré-aquecimento rapido, o simbolo
associado é apresentado a direita. Se, a qual-
quer momento, pretender cancelar a fungéo
pré-aquecimento rapido, pressione o simbolo
e siga 0s passos no ecra.

Quando o ajuste da temperatura for atingido, é
emitido um sinal sonoro e o simbolo de pré-a-
quecimento rapido desaparece.

P 50 de 1 I int

Pressione o canto superior direito do ecra de
selegdo da temperatura para aceder ao ecra
do temporizador:

1. Este apresenta o tempo de cozinhar selec-
cionado. Pressione um ponto ou arraste
para selecionar um tempo.

@El INFORMAGAO

Os pontos brancos em torno da circunferén-
cia permitem selecionar rapidamente o tem-
po de cozinhar em intervalos de 15 minutos.

Para programar um tempo de cozinhar su-
perior a 2 horas, realize um circulo completo
e continue a arrastar até ser apresentado
um tempo mais alargado.

20 Guia de Utilizagao

2. Acesso directo a opgdes adicionais:

PRE-PROGRAMACAD

ADICIONAR PASSD

Apds entrar neste menu, dispbe das seguintes
opgodes de temporizador para programacgao de
um ciclo de cozinhar:

e Adicionar aviso sonoro
e Adicionar passo

e Pré-programacao

AVISO SONORO DURANTE O CICLO DE
COZINHAR

Isto cria um aviso sonoro que é emitido no fi-
nal do tempo programado. O ciclo de cozinhar
NAO para, quando o tempo de aviso sonoro
programado termina.



Podem ser programados até trés avisos so-
noros simultaneamente, apresentados no ecra
por um triangulo azul. Isto permite-lhe:

e Programar um aviso sonoro apds a progra-
macao do tempo de cozinhar. Aceda ao
menu de op¢des de tempo e pressione Adi-
cionar aviso sonoro no ecra.

e Programar um aviso sonoro sem programar
previamente um tempo de cozinhar.

Em ambos os casos, o procedimento de pro-
gramagao do aviso sonoro € igual. Pressione
o triangulo azul, mantenha premido enquanto
arrasta para o tempo pretendido.

Quando é seleccionado um aviso sonoro de
tempo, é automaticamente apresentada uma
caixa de didlogo no ecra para lhe permitir in-
troduzir um nome. Os nomes predefinidos sao
AVISO SONORO 1, AVISO SONOR 2 e AVISO
SONORO 3.

Titulo do aviso 1

COZINHAR POR PASSOS

Selecione esta opgao para programar um ciclo
de cozinhar com até trés passos independen-
tes no mesmo ciclo, pressionando o simbolo

no ecréa cozinhar, APENAS apds selecionar
a duracao do ciclo.

Pressione (& «ADICIONAR PASSO».

Isto direciona-o para o menu principal. Agora
selecione 0 novo passo da funcao.

:l INFORMACAO

Nem todas as funcbes de cozinhar po-
dem ser utilizadas com a fun¢éo cozinhar
por passos. Desta forma, quando acede
ao menu principal para adicionar um novo
passo de cozinhar ndo é possivel selecionar
algumas fungodes.

Apbs selecionar um novo passo de cozinhar,
aceda ao ecréa de configuracao de cozinhar.

Neste ponto pode:

e Adicionar um terceiro passo se selecionou
um tempo de cozinhar para o0 segundo pas-
S0, utilizando o simbolo @

o ~ ~ [ ]
e Utilizar o botéo de selegcdo , para rever os
passos ja programados.

e Utilizar o simbolo (9 para eliminar 0 passo
atual, excepto o primeiro passo.

Durante o ciclo de cozinhar, o botao de selegcao
e . . .
o indica o passo de cozinhar atual.
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COZINHAR COM PRE-PROGRAMACAO

Isto permite a programacéo do forno para que
0 ciclo de cozinhar pare automaticamente a
uma determinada hora.

Para aceder a esta opgéo de programacao,
pressione o_sfmbolp @ no ecra dq cozinhar e
pressione & «PRE-PROGRAMAGCAO».

;l INFORMACAO

Para que o forno se mantenha no modo de
espera e termine na hora pretendida, antes
de programar a hora de finalizagéo é neces-
sario programar o tempo de cozinhar reque-
rido.

Menu Extras

Caso contrario, apenas é programada a
hora de finalizagao e o forno funciona como
se 0 tempo de cozinhar ndo tivesse sido
programado.

Apos introduzir um hora de finalizagéo, a
«HORA FIM» e 0 tempo que selecionou sao
apresentados no ecréa:

Assim que o ciclo de cozinhar tiver iniciado, o
forno mantém-se no modo de espera para ini-
ciar o ciclo de cozinhar.

Aceda ao Menu Extras utilizando o simbolo —,
a partir do menu principal ou do ecra cozinhar:

Estao disponiveis os seguintes submenus nes-
te menu:

Ajustes

22 Guia de Utilizagao

RECEITAS

Este submenu contém um livro de receitas com
50 programas que lhe permitem programar o
forno para automaticamente cozinhar alimen-
tos na perfeicdo bastando introduzir alguns
parametros simples.

Em primeiro lugar selecione um alimento e,
em seguida, uma receita especifica. Deslize o
dedo horizontalmente pelo ecré para percorrer
as opgdes possiveis e pressione a receita pre-
tendida:



& MENU EXTRAS

Agora, pode selecionar o peso, a temperatu-
ra e o acabamento, arrastando cada um dos
ponteiros .

Apds introduzir os pardmetros da receita, €
apresentando o resumo do ciclo de cozinhar:

1. Temperatura de cozinhar selecionada.

2. Peso seleccionado.

3. Hora de finalizagéo estimada com base nos
parametros introduzidos.

4. Fim de cozinhar seleccionado.

5. Tempo de cozinhar automaticamente cal-
culado a partir dos paré@metros introduzidos
pelo utilizador.

6. Inicio do ciclo de cozinhar.

Os valores introduzidos no passo anterior po-
dem ser modificados tocando nos parémetros
1, 2 e 4. As alteragbes podem ser realizadas
durante o ciclo de cozinhar.

Portugués

Pressione a area de informacéo de HORA FI
(8) para adiar o tempo de inicio de cozinhar.

Algumas das receitas tém condi¢oes especiais.
As notificacdes destas condicdes serdo forne-
cidas antes de iniciar o ciclo de cozinhar:

¢ Temperatura de pré-aquecimento:

Algumas receitas necessitam de pré-aqueci-
mento do forno vazio. Quando a temperatura
ideal para cozinhar € atingida, € ouvido um si-
nal sonoro € é apresentada uma janela pop-up
para o relembrar de inserir a comida no forno.

¢ A comida necessita de ser virada:

Algumas receitas (carne) necessitam que a
comida seja virada num determinado momen-
to do ciclo de cozinhar. O forno ira notificar o
utilizador através de um sinal sonoro e de uma
janela pop-up no ecra.

PLANEADOR

Neste submenu pode incluir avisos sonoros
nao associados ao ciclo de cozinhar, introdu-
zindo a data e a hora para cada um.

Quando aceder ao planeador, € apresentada
uma lista de entradas de calendario estabele-
cidas. Para cada uma destas entradas existe
um botao deslizante, azul se ao alarme estiver
LIGADO, e cinzento se estiver DESLIGADO.

< PLANEADOR
12:00

Para adicionar uma nova entrada, pressione o
simbolo + E apresentado o ecra para intro-
duzir a data e a hora do lembrete. Os botdes
Cancelar (para cancelar a entrada), Seguinte
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(para introduzir um nome para a entrada) e Fi-
nalizar (para confirmar a entrada com a data/
hora selecionada) sado apresentados neste
ecra.

Quando os dados estiverem introduzidos, ative
0 aviso sonoro utilizando o botado @D

Para eliminar uma entrada:
. , —3
® Pressione o simbolo | .
e Selecione as entradas que pretende eliminar.

e Pressione o simbolo [l novamente. E apre-
sentada uma janela pop-up perguntando se
pretende confirmar a eliminacao:

Quando chega o dia de uma data selecionada
pelo utilizador para uma entrada no planeador,
é emitido um sinal sonoro e é exibida uma ja-
nela pop-up no ecra apresentando a entrada.

UTILIDADES

Este submenu contém a utilidade BLOCO DE
NOTAS, onde pode adicionar lembretes.

< BLOCO DE NOTAS

Para adicionar uma nova entrada no Bloco de
Notas, pressione +

Contrariamente ao planeador, a data para um
aviso sonoro de lembrete pode ser introduzida
opcionalmente.

Para eliminar uma ou mais entradas no Bloco
. ] .

de Notas, basta pressionar I, selecionar as

entradas a eliminar e pressionar [l novamen-

te.
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AJUSTES

O menu ajustes contém todas as op¢des con-
figuraveis do forno.

< MENU EXTRAS

Data ¢ hora

As op¢des disponiveis s&o:
. Idioma

. Data/hora

. Brilho do ecra

. Repor definicbes

. Avisos sonoros

. Seguranca

. Peso/temperatura.

. Eficiéncia energética

© 0O N O O A ON =

. Classificar funcdes

Pressione a arraste para aceder as op¢des que
n&o estao visiveis no ecra.

Os pontos no canto superior direito indicam em
que parte da lista o utilizador se encontra pre-
sentemente.

As funcgdes Idioma, Data e Hora, Peso e Tem-
peratura sao explicadas na seccao «Ligar e
configuracao inicial», na pagina 4, e, desta for-
ma, apenas as seguintes sdo explicadas abai-
X0:

a) Brilho do ecra: Neste menu do ecra é pos-
sivel ajustar o brilho do ecra do forno. Para
modificar, pressione e arraste sobre o pon-
teiro .

b) Avisos sonoros: Neste menu é possivel
alterar a duracéo dos avisos sonoros, bem
como ligar/desligar o som de pulsar no ecra.
Para modificar, pressione e arraste sobre o
ponteiro .



c) Definicoes de fabrica: Utilize esta opgao
para eliminar todas as definicdes do forno;
o forno € reiniciado e todas as definicdes de
fabrica s&o repostas. Quando o forno reini-
cia, é oferecida a configuracdo de parame-
tros inicial.

Pressione  CONTINUAR para apresentar
uma janela pop-up de confirmacgao. Se esta
for confirmada, o sistema ira eliminar todos
0s valores guardados e regressar as defini-
¢des iniciais.

d) Seguranca: O menu seguranga inclui op-
¢des para limitar o tempo maximo de fun-
cionamento e a temperatura maxima. Inclui
também uma funcéo de bloqueio automati-
CO para criangas, quando o forno néo esti-
ver em utilizagéo.

Funcoes de seguranca

e) Eficiéncia energética: O menu de eficién-
cia energética permite a ativacao/desativa-
¢éo do Modo Ecoldgico e das funcdes de
pré-aquecimento rapido predefinidos:

O MODO ECOLOGICO, ativado por prede-
finicdo, optimiza a utilizacdo do forno quan-
do nao estiver em utilizagao.

Se esta opcéo estiver desativada, o forno
pode ser ativado a partir do modo de es-
pera, apenas tocando no ecr&, no entanto o
consumo de energia é mais elevado.

A funcao pré-aquecimento, activada por
predefinicdo, € uma opg¢ao que permite atin-
gir a temperatura pretendida mais rapida-
mente.

f) Classificar fungdes: Esta opgcéo permite-

-lhe personalizar a apresentacdo das fun-
¢des do menu principal, permitindo a con-
figuragdo completa.

O método de ajuste é apresentado/explica-
do numa caixa de didlogo. Para comegar a
classificar, pressione <COMECAR».

BLOQUEIO PARA CRIANGCAS (BLOQUEIO
DO PAINEL DE CONTROLO)

Esta fungao pode ser aplicada a qualquer mo-
mento a partir do ecra cozinhar.

Fungao de bloqueio ativada

a

E activada pressionando ﬂ durante 2 ou mais
segundos, sendo apresentada a seguinte men-
sagem sobre o estado do botdo de bloqueio.
Neste estado, o simbolo é apresentado a ver-
melho.

O ecra e o botdo LIGAR/DESLIGAR ficam blo-
queados. Se qualquer um destes for tocado,
€ apresentada uma janela pop-up advertindo
a situagao.

Para desativar o bloqueio para criangas, basta
pressionar o simbolo ﬂ novamente durante
2 ou mais segundos até ser ouvido um sinal
SOnoro.
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Funcao TEKA Hydroclean

Esta funcéo permite a limpeza de gordura ou
de outra sujidade presentes nas paredes do
forno.

Para facilitar a limpeza, esta evita a acumulagcao
de sujidade. Limpe o forno com frequéncia.

PROGRAMAGCAO DA FUNCAO
TEKA HYDROCLEAN®

A NOTA

N&o coloque agua no interior do forno en-
quanto estiver quente. Esta situacdo pode

danificar o esmalte.

Realize o ciclo de limpeza sempre com o forno
frio. Se o forno estiver demasiado quente, tanto
o forno como o esmalte podem ficar danifica-
dos.

Primeiro remova os tabuleiros e todos os aces-
sérios de dentro do forno, incluindo os supor-
tes do tabuleiro e os bragos telescopicos. Para
issO, siga as instrugdes indicadas no manual
de instalagdo e manutengéo fornecido com o
forno.

Quando o forno arrefecer, estenda um pano de
cozinha sobre a base do forno.

g N\

A J

Lentamente derrame 200 ml de agua na parte
inferior da cavidade do forno.
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= El NOTA

Para um melhor resultado, adicione um co-
lher de cha de detergente suave a agua an-
tes de verter para o pano.

Ligue o forno, e va até ao menu principal da
fungéo Hydroclean:

Quando esta fungéo estiver pressionada, ira
surgir uma mensagem com um aviso de fun-
cionamento:

"A fungao Hydroclean® ird limpar o forno au-
tomaticamente. Para melhores resultados, ndao
interrompa. Um alarme ira soar quando a lim-
peza estiver concluida. Secar."

Pressione aceitar para ir para o ecra de resu-
mo do Hydroclean. Nem a temperatura nem
o tempo de cozinhar pode ser alterados com
esta fungéo.

;l IMPORTANTE

A extensdo desta fun¢ao nao pode ser mo-
dificada. Para terminar o ciclo antes da hora
de finalizag&o, desligue o forno com o botéo

LIGADO/DESLIGADO.

Pode selecionar uma hora de finalizagéo para
a fungéo de limpeza Hydroclean ©. Tal como o
explicado na secgéo "Planeamento: Programa-
¢ao do tempo de cozinhar", com a excepgao
de que pode apenas ser introduzida a hora de
finalizagao.

Apesar de ter sido selecionada uma hora de
finalizagdo, quando o processo de limpeza co-
mecar sera ouvido um sinal de confirmagéo (2
sinais longos e 2 curtos).

O tempo restante até ao fim do processo de
limpeza € apresentado no centro do circulo:



gl IMPORTANTE

N&o abra a porta do forno até a fungéo Hy-
droclean® ter terminado.

A fase de arrefecimento € necessaria para o
correto funcionamento da fungéo.

1. Quando a hora de finalizagéo € atingida, um
alarme sonoro é ouvido até que qualquer
ponto do ecra seja pressionado ou até que
o botao LIGADO/DESLIGADO seja pressio-
nado.

2. O forno exibe o temporizador.

A funcéo Hydroclean® funciona a baixa tempe-
ratura. No entanto, os tempos de arrefecimen-
to podem variar com a temperatura ambiente.

A AVISO

Antes de tocar na superficie interior do forno,
assegure-se de que o forno arrefeceu.

Se antes da correr a fungdo Hydroclean®, for
necessario uma limpeza mais rigorosa, utilize
detergentes neutros e panos ndo abrasivos.

Cozint termémet

O termdmetro para carne mede a temperatura
interior da carne assada. Quando o termdmetro
deteta uma temperatura previamente selecio-
nada, o forno ira desligar-se automaticamente.

Cozinhar com um termdmetro para carne ga-
rante excelentes resultados, tendo em conta o
tipo de carne ou peixe a ser cozinhados.

COMO INSERIR O TERMOMETRO PARA
CARNE

e Utilize apenas o termdmetro original para
carne.

e |nsira o termdmetro antes de comegar o ciclo
de cozinhar.

¢ |nsira 0 termdmetro num dos lados da carne
a ser assada, para que a extremidade esteja
no centro do pedaco de carne.

e |nsira o termdémetro completamente até ao
manipulo.

e A extremidade do termdmetro nao deve to-
car N0 0SSO Ou nas areas de gordura da car-
ne. Nem deve estar em areas ocas, 0 que
pode ocorrer no caso das aves.

USO DO TERMOMETRO PARA CARNE

e Insira o termdmetro para carne no pedaco de
carne e coloque-o dentro do forno.

® Insira o conector do termdémetro na tomada,
no lado superior esquerdo do forno.

e Selecione uma fungdo que seja compativel
com o uso do termdémetro para carne (Con-
sultar fungdes compativeis na secgéo “Fun-
¢des do forno”, na pagina 4).

e Quando vai para o ecra de configuragao de
cozinhar, o simbolo do termdmetro para car-
ne ¥~ é apresentado no lado superior es-
querdo do ecra:
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e Toque neste simbolo para ver a temperatura
recomendada para completar o ciclo de co-
zinhar. Toque no circulo para modificar esta
temperatura.

® Pressione aceitar para confirmar a configu-
racao da temperatura do termodmetro. Ao
regressar ao ecra de resumo de cozinhar, o
simbolo do termdmetro € vermelho, o que in-
dica que a configuragdo da temperatura foi
aceite.

e Durante o processo de cozinhar, o simbolo
do termdmetro e a temperatura medida no
momento s&o apresentados no ecra.
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¢ Quando o interior da carne atinge a tempera-
tura selecionada, ouve-se um alarme sonoro
que indica que o ciclo de cozinhar esta com-
pleto.

EDITAR A TEMPERATURA DO TERMO-
METRO PARA CARNE

Uma vez iniciado o ciclo de cozinhar com
termémetro para carne, se desejar alterar as
definicbes da temperatura, pressione apenas
no simbolo &~ novamente para regressar ao
menu configuragéo de temperatura.

Siga as instrucdes acima descritas para intro-
duzir a nova temperatura.



S 06 068

ED Control front panel
ED Grill resistor

ED Multicook

(4 ] Tray support

D Baking tray

@ Gril

Deep tray

D Hinge

€D nner glass

(10} Cooling air outlet
EED Door switch

B Attachment to fitting
EB) LED lighting

D Rear panel

B Fan

€D Oven door seal
Door

ED TFT screen.

@3 ON/OFF Button
e Short press: End of current cooking cycle - Return to standby screen.
e Press >3 s Overall switching off of oven.
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Switching on and initial configuration

After switching on the oven at the mains for the
first time, or after long periods of disconnection,
you should complete the initial configuration of
your oven.

This configuration involves the following steps:
e [ anguage.

® Date and time.

e Units (Weight and Temperature)

In each case, to confirm the setting press AC-
CEPT.

If you do not wish to complete the configuration
now, press CANCEL.

Main menu

You can configure these values at any moment
by going to the EXTRAS MENU->SETTINGS
from the main menu.

When you have completed or skipped the ini-
tial configuration, you will go to the oven main
menu.

A WARNING

The sensitivity of the touch area of the TFT
screen continuously adjusts to the environ-
mental conditions. When the oven is con-
nected to the power supply, make sure that
the glass surface of the control front panel is
clean and unobstructed.

You will automatically be taken to this screen
on completion of the initial configuration, or
by touching the screen or the ON/OFF button
when the oven is in standby mode.

The following elements can be found in the
main menu:

e Fach of the available functions is represented
by a symbol (1). Press the different symbols
to go to the cooking screen.
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e Press the EXTRAS MENU (2) symbol to go to
a menu with automatic recipes and various
additional functions of the oven.

® Press the symbol @ (3) to return to stand-
by, or press the ON/OFF button. When the
oven is in cooking mode, the symbol Cis
displayed. This allows you to return to the
current cooking cycle from the main menu.

e The dots (4) indicate at which part of the
menu you are. Press the dots, or slide your
finger vertically up or down the screen to view
the other available functions.

e The symbol Q (5) switches the cavity light-
ing on or off.

e The symbol ﬁ (6) activates the child lock.

e The symbol @ (7) allows you to change the
size of the symbols displayed.



Oven functions

The following oven functions are accessed via the main cooking menu:

=

El NOTE

For

a description of how to use each of the

functions, please see the cooking guide pro-
vided with the oven.

O T

Top/BoTTOM Il &~
GRILL AND Lower [ &~
Top Il &~

GRILL &

MAXIGRILL 5

BotTom I &~

GRILL AND FAN Il &~

] [®)] [ [ss¢

m
(%]
o

O &%0

HT Functions which include automatic fast preheating.

MAXIGRILL AND FAN [l &~
BOTTOM AND TURBO I &~
Turso I &~

TOP/BOTTOM AND FAN Il &~
ECO

HYDROCLEAN

PROVE

DEFROST

KEEP WARM

sLowcook I

T~ Functions compatible with cooking with meat thermometer.
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Direct cooking functions

Press on one of the symbols described to go to
the cooking configuration screen.

Once the cooking cycle has started, the display
on the screen is as follows:

o 1. Indicates that automatic fast preheating is
c ON.
l 2. Press on either of the two dots shown to
change the cooking values.
. Recommended cooking temperature. Press 3. Press on the symbol for the current function
to go to the cooking temperature selection to select a new function.
reen. . .
scree . . This takes you to the main menu, where you
. Programmed cooking time. Press to go to can select a new cooking function.
the timer screen. If you do not wish to change the current
. Represents the selected temperature. Press function, just press on the symbol C in the
on a dot or drag to select a temperature. upper right corner, to return to the cooking
. Temperature viewer in real time. (Only visible screen without making any changes.
at start of cooking cycle). 4. End of cooking cycle.

. Function selected. Press to select a new
function.

6. Access to extras menu.

. Start of cooking cycle. Once the cooking cy-
cle has started, the display on the screen is
as follows:
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@El INFORMATION

To programme or modify a programme,
please see the section “Planning: program-
ming cooking time”.




Automatic fast preheati

The functions marked with the symbol ﬂT in-
clude automatic fast preheating by default. To
disable this default setting go to the edit menu:
EXTRAS MENU — SETTINGS — ENERGY EF-
FICIENCY

When starting a cooking cycle, if this option is
ON and the function is compatible with the fast
preheating function, the associated symbol is

Programming cooking times

displayed on the right. If at any moment you
wish to cancel the fast preheating function,
press on the symbol and follow the steps on
the screen.

When the temperature setting is reached, a
buzzer sounds and the fast preheating symbol
disappears.

Press on the upper right corner of the tempera-
ture selection screen to go to the timer screen:

1. This shows the selected cooking time. Press
on a dot or drag to select a time.

;l INFORMATION

The white dots around the circumference al-
low the cooking time to be quickly selected
in 15-minute intervals.

To programme a cooking time of more than
2 h, complete one full circle and continue
dragging until a longer time is displayed.

2. Direct access to additional options:

© @

ADD STEP

MINUTE MINDER

One you have entered this menu, you have
the following timer options for programming a
cooking cycle:

e Add minute minder
e Add step

¢ Delayed programming

MINUTE MINDER DURING COOKING
CYCLE

This creates an alarm which buzzes at the end
of the programmed time. The cooking cycle
does NOT stop when the programmed alarm
time ends.
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Up to three alarms can be programmed at the
same time, displayed on screen by a blue trian-
gle. This allows you to:

e Programme an alarm after programming a
cooking time. Go to the time options menu
and press on Add minute minder on the
screen.

e Programme an alarm without previously pro-
gramming a cooking time.

In both cases, the procedure for programming
the alarm is the same. Press on the blue trian-
gle, continue pressing while dragging it to the
required time.

When an alarm time is selected, a dialog box
with the on-screen keyboard is automatically
displayed to allow you to enter a name. The
default names are ALARM 1, ALARM 2 and
ALARM 3.

Alarm heading 1
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COOKING IN STEPS

Select this option to programme a cooking cy-
cle with up to three independent steps in the
same cycle, by pressing the symbol @ from
the cooking screen, ONLY after selecting the
length of the cycle.

Press & “ADD STEP”.

This takes you to the main menu. Now select
the new step function.

;l INFORMATION

Not all the cooking functions can be used
with the cooking in steps function. There-
fore, when you go to the main menu to add
a new cooking step, some functions cannot
be selected.

After selecting the new cooking step, you go to
the cooking configuration screen.

At this point, you can:

e Add a third step if you have selected a cook-
ing time for the second step, using the sym-
bol .

e Use the selector button ; to view the steps
already programmed.

e Use the symbol (), to delete the current
step, except the first step.

During the cooking cycle, the selector button
e . . .
o indicates the current cooking step.



COOKING WITH DELAYED
PROGRAMMING

This allows the oven to be programmed so that
the cooking cycle automatically stops at a cer-
tain time.

To go to this programming option, press the
symbol @ from the cooking screen and press
® “DELAYED PROGRAMMING”.

@El INFORMATION

For the oven to remain in standby mode and
end at the required time, before program-
ming the end time it is necessary to pro-
gramme the required cooking time.

Extras Menu

Otherwise, only the end time is programmed
and the oven will function as if only a cooking
time had been programmed.

After entering an end time, “END TIME” and the
time you have selected are displayed on the
screen:

Once the cooking cycle has started, the oven
remains on standby to start the cooking cycle.

Go to the Extras Menu using the symbol —,
either from the main menu or from the cooking
screen:

Settings

The following sub-menus are available in this
menu:

RECIPES

This sub-menu contains a recipe book with 50
programmes which allow you to programme
the oven to automatically cook food to perfec-
tion just by entering a few simple parameters.

First select a family of food, and then a specific
recipe. Slide your finger horizontally across the
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screen to scroll through the possible options
and press on the recipe required:

Now, you may select the weight, temperature
and cooking finish, by dragging on each of the
pointers .

After entering the recipe parameters, the cook-
ing cycle summary is displayed:

1. Selected cooking temperature.

2. Selected weight.

3. Estimated end time based on parameters
entered.

4. Selected cooking finish.

5. Cooking time automatically calculated from
the parameters entered by the user.

6. Start of cooking cycle.

The values entered in the previous step can be
modified by touching the parameters 1, 2, and
4. The changes can be made during the cook-
ing cycle.
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Press on the END TIME (3) information area to
defer the cooking start time.

Some of the recipes have special conditions.
Notification about these conditions will be given
before starting the cooking cycle:

¢ Preheating temperature:

Some of the recipes require preheating of the
oven while empty. When the ideal cooking tem-
perature is reached, a buzzer alarm is heard
and a pop-up window on the screen reminds
you to insert the food in the oven.

¢ Food requires turning over:

Some recipes (meat) require that the food is
turned over at a certain point in the cooking
cycle. The oven will notify the user by means
of a buzzer alarm and a pop-up window on the
screen.

PLANNER

In this sub-menu you can include alarms not
linked to the cooking cycle, entering the date
and time for each one.

When you go to the planner, a list of the estab-
lished calendar entries is displayed. For each of
these entries there is a sliding button, in blue if
the alarm is ON and in grey if it is OFF:

< PLANNER

m! 2'.I.].0 3

10:00

12:00

To add a new entry, press on the symbol +
. The screen for entering the date and time of
the reminder is displayed. The buttons Cancel
(to cancel the entry), Next (to enter a name for
the entry) and Finish (to confirm the entry with



the date/time selected) are displayed on this
screen.

Once the details have been entered, activate
the alarm using the button @GlD.

To delete an entry:
e Press on the symbol i
e Select the entries you wish to delete.

e Press the symbol [ ] again. A pop-up win-
dow is displayed asking you to confirm the
deletion:

When the date selected by the user of an entry
in the planner arrives, a buzzer alarm sounds
and a pop-up window appears on the screen
displaying the entry.

UTILITIES

This sub-menu contains the MEMO utility,
where you can add reminders.

To add a new Memo entry, press +

Unlike the planner, a date for a reminder alarm
can be entered optionally.

Edelete one or more Memo entries, just press
!, select the entries to be deleted and press
B again.

SETTINGS

The settings menu contains all the configurable
options of the oven.

< EXTRAS MENU

Date and time

Restore lactory

The available options are:

. Language

. Date / time

. Screen brightness

. Restore factory settings
Alarms

. Security

. Weight / Temperature.

0O N UG A WN =

. Energetic efficiency
9. Sort functions

Press and drag to go to the options which are
not visible on the screen.

The dots in the upper right corner indicate
which part of the list the user is currently in.

The Language, Date and Time, Weight and
Temperature functions are explained in the sec-
tion “Switching on and initial configuration” on
page 4, and therefore only the following are ex-
plained below:

a) Screen brightness: In this screen menu it
is possible to adjust the oven screen bright-
ness. To modify, press and drag over the
pointer .

b) Alarms: In this menu, it is possible to
change both the length of the alarms and to
switch on/off the pulse sound on the screen.
To modify, press and drag over the pointer
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c) Factory Settings: Use this option to delete
all the oven settings, the oven is restarted
and all the default settings are restored.
When the over restarts, the initial parameter
configuration is offered.

Press CONTINUE to display a confirmation
pop-up window. If this is confirmed, the sys-
tem will delete all the values saved and re-
turn to the initial settings.

d) Security: The security menu includes the
options for limiting the maximum operating
time and the maximum temperature. It also
includes the automatic child lock function,
when the oven is not in use.

Security functions

e) Energetic efficiency: The energetic effi-
ciency menu permits the activation/deac-
tivation of the default ECO mode and fast
preheating functions:

The ECO mode, activated by default, opti-
mizes the use of the oven when it is not in
use.

If this option is disabled, the oven can be
activated from standby just by touching the
screen, but the energy consumption is high-
er.

The preheating function, activated by de-
fault, is an option which allows the desired
temperature to be reached more quickly.

f) Sort functions: This option allows you to
customise the display of the main menu
functions, permitting complete configura-
tion.

The adjustment method is displayed/ex-
plained in a dialog box. To start the sorting,
press “START”.

CHILD LOCK (CONTROL PANEL LOCK)

This function can be applied at any moment
from the cooking screen.

Lock on
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It is activated by pressing ﬂ for 2 or more
seconds, and the following message about the
button lock status is displayed. In this status,
the symbol is displayed in red.

Both the screen and the ON/OFF button are
locked. If either of these are touched, a pop-up
window appears advising of the situation.

To disable the child lock, just press the symbol
ﬂ again for 2 or more seconds until a buzzing
sound is heard.



This function permits grease and other dirt at-
tached to the oven walls to be cleaned more
easily.

To make cleaning easier, it prevents the build-
up of dirt. Clean the oven frequently.

PROGRAMMING THE
TEKA HYDROCLEAN®FUNCTION

A NOTE

Do not pour water inside the oven while it is
still hot. This could damage the enamel.

Always run the cleaning cycle when the oven
is cool. If the oven is too hot, the oven and the
enamel may be damaged.

First remove the trays and all the accessories
from inside the oven, including the tray sup-
ports or telescopic arms. To do so, follow the
instructions given in the Installation and Mainte-
nance Manual provided with the oven.

When the oven has cooled, spread a dishcloth
over the base of the oven.

4 N\

J

Slowly pour 200 ml of water into the lower part
of the oven cavity.

<
Sl

For the best results, add a teaspoon of mild
washing-up liquid to the water before pour-
ing this onto the dishcloth.

Switch on the oven, and go to the main
menu-hydroclean function:

When this function is pressed, a message ap-
pears containing an operating warning:

“The Hydroclean® function will clean your oven
automatically. For best results, do not interrupt.
An alarm will sound when cleaning is complete.
Wipe dry”.

Press accept to go to the Hydroclean summary
screen. Neither the temperature nor the cook-
ing time can be modified with this function.

IMPORTANT

The length of this function cannot be mod-
ified. To terminate the cycle before the end
time, switch the oven off with the ON/OFF
button.

You can select an end time for the Hydroclean®
cleaning function. As explained in the section
“Planning: programming cooking time”, with
the exception that only the end time can be
entered.

Regardless of whether an end time has been
selected, when the cleaning process starts a
confirmation beep is heard (2 long and 2 short
beeps).

The time remaining until the end of the cleaning
process is displayed in the centre of the circle:
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— gl IMPORTANT

Do not open the oven door until the Hydro-
clean® function has finished.

The cooling phase is necessary for the cor-
rect operation of the function.

1. When the end time is reached, a buzzer
alarm is heard until any point on the screen
is pressed or until the ON/OFF button is
pressed.

2. The oven displays the time screen.

The Hydroclean® function is run at low tem-
perature. However, the cooling times may vary
with the ambient temperature.

A WARNING

Before touching the interior surfaces of the
oven, make sure that oven has cooled.

If after running the Hydroclean® function, a
more thorough cleaning is required, use neutral
detergents and non-abrasive cloths.

Cooki it " I

The meat thermometer measures the interior
temperature of the roasting meat. When the
thermometer detects a previously selected
temperature, the oven will automatically switch
off.

Cooking with the meat thermometer guaran-
tees optimum results regardless of the type of
meat or fish being cooked.

HOW TO INSERT THE MEAT
THERMOMETER

e Only use the original meat thermometer.

* Insert the thermometer before starting the
cooking cycle.

e Insert the thermometer through one side of
the meat to be roasted. so that the tip is in
the centre of the piece of meat.

¢ |nsert the thermometer completely up to the
handle.

® The tip of the thermometer must not touch
the bone or fatty areas. Nor should it be in
a hollow areas as may occur in the case of

poultry.
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USE OF THE MEAT THERMOMETER

® Place the piece of meat with the meat ther-
mometer inserted into it inside the oven.

e |nsert the thermometer connector in the
socket provided on the upper left side of the
oven.

Select a function which is compatible with
the use of the meat thermometer (Consult
compatible functions in the section “Oven
functions”, on page 4).

When you go to the cooking configuration
screen, the meat thermometer symbol &~ is
displayed in the upper left of the screen:




e Touch this symbol to see the recommended
temperature to complete the cooking cycle.
Touch the circle to modify this temperature.

e Press accept to confirm the thermome-
ter temperature setting. On returning to the
cooking summary screen, the thermometer
symbol is red, indicating that the temperature
configuration has been accepted.

* During the cooking process, the thermome-
ter symbol and the temperature that it is cur-
rently measuring are displayed on the screen.

* \When the interior of the meat reaches the se-
lected temperature, a buzzer alarm is heard
indicating that the cooking cycle is complete.

EDIT MEAT THERMOMETER
TEMPERATURE

Once the cooking with meat thermometer cycle
has started, if you wish to change the tempera-
ture setting, just press the symbol g~ again to
return to the temperature setting menu.

Follow the instructions described above to en-
ter a new temperature.
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ED Panneau de commande avant

@ Résistance de gril

ED Multicuisson

(4 ] Support de plateau

[ 5 ] Plague de cuisson

@ Gri

Plateau de cuisson creuse
D Charniere

€D Panneau de verre intérieur

9 Sortie d'air de refroidissement

EED Commutateur de porte

(12 Dispositif de fixation

EE) Eclairage a LED

€5 Panneau arriere

5 Ventilateur

3 Joint de porte de four
Porte

ED Ecran TFT.

@3 Bouton MARCHE/ARRET
® Appui court : Fin du cycle de cuisson en cours - Retour a I'écran de veille.
® Appuyez sur > pendant 3 secondes pour éteindre complétement le four.
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Mi he et confiauration initial

Une fois que vous allumez votre four pour la
premiére fois, ou apres une longue période de
non utilisation, effectuez la configuration initiale
de votre four.

Cette configuration comprend les étapes sui-
vantes :

* Langue.
e Date et heure.
e Unités (poids et température)

A chaque étape, appuyez sur ACCEPTER pour
confirmer le réglage.

Si vous ne souhaitez pas terminer la configura-
tion maintenant, appuyez sur ANNULER.

Vous pouvez configurer ces valeurs a tout mo-
ment ; il suffit d’aller au MENU FONCTIONS
SUPPLEMENTAIRES -> REGLAGES dans le
menu principal.

Une fois que vous terminez la configuration
initiale ou lorsque vous l'ignorez, vous passez
directement au menu principal du four.

A AVERTISSEMENT

La sensibilité de la zone tactile de I'écran
TFT s’adapte en permanence aux condi-
tions environnementales. Une fois le four
sous tension, assurez-vous que la surface
en verre du panneau de commande avant
est propre et non obstruée.

Menu principal

Vous passez automatiquement a cet écran a la
fin de la configuration initiale, ou en touchant
I'’écran ou le bouton MARCHE/ARRET lorsque
le four est en mode veille.

Le menu principal comporte les éléments sui-
vants :

MAXIGRIL NFERIEUR

00 ®

e Chacune des fonctions disponibles est repré-
sentée par un symbole (1). Appuyez sur les
différents symboles pour accéder a I'écran
de cuisson.

e Appuyez sur le symbole du MENU FONC-
TIONS SUPPLEMENTAIRES (2) pour ac-
céder a un menu comportant des recettes
automatiques et diverses fonctions supplé-
mentaires du four.

Pour retourner au mode Veille, appuyez sur le
symbole @ (8) ou sur le bouton MARCHE/
ARRET. Lorsque le four est défini en mode
Cuisson, le symbole C s'affiche. Cela vous
permet de revenir au cycle de cuisson en
cours a partir du menu principal.

Les points (4) indiquent a quelle partie du
menu vous vous trouvez. Appuyez sur les
points, ou faites glisser votre doigt verticale-
ment vers le haut ou le bas de I'écran pour
afficher les autres fonctions disponibles.

Le symbole Q (5) active ou désactive I'éclai-
rage de la cavité.

e e symbole ﬂ (6) active la Sécurité enfants.

e Le symbole @ (7) permet de modifier la taille
des symboles affichés.
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Fonctions du four

Les fonctions suivantes du four sont accessibles via le menu principal de cuisson :

@El REMARQUE

Pour une description de I'utilisation de cha-
cune des fonctions, référez-vous au guide
de cuisson fourni avec le four.

MAXIGRIL ET TURBINE I &~
INFERIEURE ET TURBO J| &~
TurBo Il &~

SUPERIEUR / INFERIEUR I &~ SUPERIEUR / INFERIEUR ET TURBINE I &~

CUISSON AU GRIL ET soLE [l &~ ECO

superieur [ &~ HYDROCLEAN
GRILS FERMENTATION
MAXIGRIL 5~ DECONGELATION

INFERIEUR ﬂT S CONSERVER CHALEUR

O T

GRIL ET TURBINE I &~ @ CUISSON A FEU poux I

!lT Fonctions qui incluent un préchauffage rapide automatique.

T~ Fonctions compatibles avec la cuisson a I'aide d’une sonde a viande.

44 Guide d'utilisation



Une fois le cycle de cuisson lancé, I'affichage a
I'écran est le suivant :

Appuyez sur I'un des symboles décrits ci-des-
sus pour accéder a I'écran de configuration de
cuisson.

210°

1. Signifie que le I'option de préchauffage auto-

. Température de cuisson recommandée. Ap-
puyez pour accéder a I'écran de sélection
de la température de cuisson.

. Temps de cuisson programmé. Appuyez
pour accéder a I'écran de la minuterie.

. Représente la température sélectionnée.
Appuyez sur un point ou glissez pour sélec-
tionner une valeur de température.

. Afficheur de température en temps réel.
(Uniquement visible au début du cycle de
cuisson).

. Fonction sélectionnée. Appuyez pour sélec-
tionner une nouvelle fonction.

6. Acces au menu Fonctions supplémentaires.

. Début du cycle de cuisson. Une fois le cycle
de cuisson lancé, I'affichage a I'écran est le
suivant :

matique rapide est ACTIVEE.

. Appuyez sur I'un des deux points indiqués

pour modifier les valeurs de cuisson.

. Appuyez sur le symbole de la fonction acti-

vée pour sélectionner une nouvelle fonction.

Cette opération vous raméne au menu prin-
cipal ou vous pouvez sélectionner une nou-
velle fonction de cuisson.

Si vous ne souhaitez pas maodifier la fonction
activée, appuyez simplement sur le symbole
C dans le coin supérieur droit, pour revenir
aI’écran de cuisson sans apporter de modi-
fications.

4. Fin du cycle de cuisson.

;l INFORMATIONS

Pour définir ou modifier un programme, re-
portez-vous a la section « Planification : pro-
grammation du temps de cuisson ».
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Préchauff ide aut i

Les fonctions marquées du symbole ﬂT com-
prennent un préchauffage rapide automatique
par défaut. Pour désactiver ce paramétre par
défaut, accédez au menu Modifier : MENU
FONCTIONS SUPPLEMENTAIRES — RE-
GLAGES — EFFICACITE ENERGETIQUE

Lors du démarrage d’gn cycle de cuisson, si
cette option est ACTIVEE et que la fonction est

compatible avec la fonction de préchauffage ra-
pide, alors le symbole associé s’affiche a droite.
Si a tout moment vous souhaitez annuler la
fonction de préchauffage rapide, appuyez sur
le symbole et suivez les étapes a I'écran.

Lorsque la valeur de température définie est
atteinte, un avertisseur sonore émet un signal
et le symbole de préchauffage rapide disparait.

P tion de 1 le cui

Appuyez sur le coin supérieur droit de I'écran
de sélection de température pour accéder a
I’écran de la minuterie :

1. Cet écran affiche le temps de cuisson sélec-
tionné. Appuyez sur un point ou glissez pour
sélectionner une heure.

;l INFORMATIONS

Les points blancs autour de la circonférence
permettent de sélectionner rapidement le
temps de cuisson a des intervalles de 15 mi-
nutes.

Pour programmer un temps de cuisson de
plus de 2 heures, formez un cercle complet
et continuez a glisser jusqu’a ce qu’une du-
rée plus longue s’affiche.
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2. Acceés direct aux options supplémentaires :

AJOUTER ETAPE

PROGRAMMATION
DIFFERE

Une fois que vous accédez a ce menu, vous
disposez des options de minuterie suivantes
pour programmer un cycle de cuisson :

e Ajouter bip sonore
e Ajouter étape

e Programmation différée

BIP SONORE PENDANT LE CYCLE DE
CUISSON

Cela crée une alarme qui retentit a la fin de
I'hneure programmée. Le cycle de cuisson ne
s’arréte PAS lorsque I'heure d’alarme program-
mée arrive a sa fin.



Vous pouvez programmer jusqu’a trois alarmes
simultanément, indiquées a I'écran par un
triangle bleu. Cette opération vous permet de :

e Programmer une alarme aprés avoir pro-
grammé un temps de cuisson. Accédez au
menu des options de temps et appuyez sur
Ajouter bip sonore a I'écran.

e Programmer une alarme sans programmer
au préalable un temps de cuisson.

Dans les deux cas, la procédure de program-
mation de I'alarme demeure la méme. Appuyez
long sur le triangle bleu tout en le faisant glisser
jusqu’a I’'heure requise.

Lorsqu’une heure d’alarme est sélectionnée,
une boite de dialogue avec le clavier a I'écran
s'affiche automatiquement pour vous per-
mettre d’entrer un nom. Les noms par défaut
sont ALARM 1, ALARM 2 et ALARM 3.

Titre avertissement 1

CUISSON PAR ETAPES

Sélectionnez cette option pour programmer un
cycle de cuisson pouvant comporter jusqu’a
trois étapes indépendantes, en appuyant sur
le symbole @ de I'’écran de cuisson, SEULE-
MENT apres avoir sélectionné la durée du cy-
cle.

Appuyez sur ® « AJOUTER ETAPE ».

Le menu principal s’affiche. Sélectionnez main-
tenant la fonction de nouvelle étape.

;l INFORMATIONS

Toutes les fonctions de cuisson ne peuvent
pas étre utilisées avec la fonction de cuisson
par étapes. Lorsque vous souhaitez donc
ajouter une nouvelle étape de cuisson a
partir du menu principal, certaines fonctions
deviennent indisponibles.

Apres avoir sélectionné la nouvelle étape de
cuisson, I'écran de configuration de cuisson
s’affiche.

A ce niveau, Vous pouvez :

e Ajouter une troisieme étape si vous avez sé-
lectionné un temps de cuisson pour la deu-
xieme étape, a partir du symbole @

o . . [ ] .
e Ultiliser le bouton de sélection o pour visua-
liser les étapes déja programmeées.

e Utiliser le symbole @pour supprimer |'étape
actuelle, a I'exception de la premiére.

Durant le cycle de cuisson, le bouton de sélec-
. o . A .
tion o indique I'étape de cuisson actuelle.
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CUISSON AVEC PROGRAMMATION
DIFFEREE

Cette option permet de programmer le four de
sorte que le cycle de cuisson s'arréte automati-
quement au bout d'un certain temps.

Pour accéder a I'option_de programmation,

appuyez sur le symbole a partir de I'écran
de cgisgon, puis sur @« PROGRAMMATION
DIFFEREE ».

@El INFORMATIONS

Pour que le four reste en veille et s'arréte a
une heure souhaitée, il est nécessaire, avant
de programmer |'heure de fin, de program-
mer au préalable |'étape de cuisson requise.

Sinon, seule I'neure de fin de cuisson est
programmee, et le four fonctionne comme
si vous n'aviez programmeé que le temps de
cuisson.

Aprés avoir entré une heure de fin, « HEURE
FIN » et I'heure que vous avez sélectionnée
s'affichent a I'écran :

Une fois le cycle de cuisson lancé, le four passe
en mode veille.

Menu foncti & tai

Accédez aux Menu fonctions supplémentaires
en appuyant sur le symbole =, soit & partir
du menu principal, soit a partir de I'écran de
cuisson :
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Les sous-menus suivant sont accessibles a
partir de ce menu :

RECETTES

Ce sous-menu contient un livre de recettes
avec 50 programmes qui vous permettent de
programmer le four pour la cuisson automa-
tique parfaite des aliments en entrant simple-
ment quelques parameétres.

Sélectionnez tout d'abord une famille d'ali-
ments, puis une recette spécifique. Glissez ho-
rizontalement votre doigt a travers I'écran pour



visualiser toutes les options possibles, et ap-
puyez sur la recette souhaitée :

< MENU SUP

[
Volailles Viandes Poissons

Vous pouvez, ensuite, sélectionner le poids, la
température et la finition de la cuisson en ap-
puyant sur chacun des pointeurs correspon-

dants . .

Apres avoir entré les parameétres de la recette,
le résumé du cycle de cuisson s'affiche :

1. Température de cuisson sélectionnée.

2. Poids sélectionné.

3. Heure de fin estimée en fonction des para-
metres entrés.

4. Finition de cuisson sélectionnée.

5. Temps de cuisson calculé automatiquement
en fonction des parameétres entrés par |'utili-
sateur.

6. Début du cycle de cuisson.

Vous pouvez modifier les valeurs entrées dans
les étapes précédentes en touchant les para-
metres 1, 2 et 4. Vous pouvez effectuer ces
modifications pendant le cycle de cuisson.

Appuyez sur le champ des informations HEURE

FIN (3) pour reprogrammer |'heure de début.

Certaines recettes requierent des conditions
spéciales. L'appareil émet une notification
concernant ces conditions avant le début du
cycle de cuisson :

e Température de préchauffage :

La préparation de certaines recettes nécessite
le préchauffage a vide du four. Une fois la tem-
pérature de cuisson idéale atteinte, |'appareil
émet un signal sonore et une fenétre s'affiche a
I'écran pour vous rappeler de placer un aliment
dans le four.

¢ Aliments nécessitant d'étre retournés :

Certaines recettes (viande) nécessitent que les
aliments soient retournés a un certain moment
du cycle de cuisson. Le four émet une notifi-
cation a |'attention de |'utilisateur par un signal
sonore et une fenétre contextuelle qui s'affiche
al'écran.

PLANIFICATEUR

Dans ce sous-menu, vous pouvez inclure des
alarmes indépendantes du cycle de cuisson, en
entrant simplement la date et I'heure de cha-
cune d'elles.

Lorsque vous accédez au planificateur, une liste
des entrées de calendrier préétablie s'affiche.
Chacune des entrées est dotée d'un bou-
ton coulissant, qui s’illumine en bleu lorsque
I'alarme est activée et en gris lorsque I'alarme
est désactivée :

& PLANIFICATEUR
g 1200

10:00

12:00

Pour ajouter une nouvelle entrée, appuyez sur
le symbole + L'écran d'entrée de date et
heure de rappel s'affiche. Les boutons Annuler
(annuler I'entrée), Suivant (nommer I'entrée) et
Terminer (confirmer I'entrée avec I'heure date
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et heure sélectionnées) s'affichent a cet écran.

Une fois que vous avez entré tous ces détails,
activez I'alarme a I'aide du bouton @D

Pour supprimer une entrée :
® Appuyez sur le symbole i .

e Sélectionnez les entrées que vous souhaitez
supprimer.

* Appuyez a nouveau sur le symbole [ll. Une
fenétre contextuelle s'affiche, vous deman-
dant de confirmer la suppression :

Lorsque la date sélectionnée par ['utilisateur
d'une entrée du planificateur arrive, un signal
sonore retentit et une fenétre contextuelle ap-
parait sur I'écran affichant I'entrée.

OUTILS

Ce sous-menu contient I'outil BLOC-NOTES,
et vous pouvez y ajouter des rappels.

& BLOC-NOTES

Pour ajouter une nouvelle entrée Bloc-notes,
appuyez sur 4+

Contrairement au planificateur, I'ajout d'une
alarme a une date de rappel est optionnel.
Pour supprimer une ou plusieurs entrées Bloc-
notes, appuyez simplement sur [, sélection-
nez les en_t_r_ées a supprimer et appuyez a nou-
veausur .

REGLAGES
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Le menu Réglages contient toutes les options
de configuration du four.

< MENU SUP

Restairer pararmibens

Bipe

Voici les options disponibles :
. Langue

. Date / heure

. Luminosité de I'écran

. Restaurer parametres

. Bips sonores

. Sécurité

. Poids / Température.

. Efficacité énergétique

© 0 N O O b~ ON =

. Classer fonctions

Appuyez et glissez pour accéder aux options
non visibles a I'écran.

Les points situés au coin supérieur droit in-
diquent quelle partie de la liste I'utilisateur vi-
sualise actuellement.

Les fonctions Langue, Date et heure, Poids et
Température sont présentées dans la section
« Mise en marche et configuration initiale » a
la page 4 ; par conséquent, les seules options
décrites ci-apres sont les suivantes :

a) Luminosité de I'écran : Ce menu permet
de régler la luminosité de I'écran du four.
Pour toute modification, appuyez et glissez
sur le pointeur ’

b) Bips sonores : Ce menu permet de mo-
difier la durée des alarmes et d'activer/de
désactiver le son touche sur I'écran. Pour
toute modification, appuyez et glissez sur le
pointeur .



c) Parameétres d'usine : Utilisez cette option
pour supprimer tous les réglages ; en le fai-
sant, vous réinitialisez le four aux paramétres
d'usine. Lorsque le four redémarre, la fonc-
tion de configuration initiale de paramétres
est proposée.

Appuyez sur POURSUIVRE pour afficher
une fenétre de confirmation. Si vous confir-
mez cette action, le systeme supprime
toutes les valeurs enregistrées et retourne
aux parametres initiaux.

d) Sécurité : Le menu Sécurité comprend les
options de limitation du temps de fonction-
nement maximal et de la température maxi-
male. Il inclut également la fonction auto-
matique de sécurité enfants, qui permet de
verrouliller le four lorsque celui-ci n'est pas
utilisé.

e) Efficacité énergétique : Le menu Efficaci-
té énergétigue permet d’activer/désactiver

le mode ECO par défaut et les fonctions de
préchauffage rapide :

Le mode ECO, activé par défaut, optimise
I'utilisation du four lorsgu’il n’est pas utilisé.

Lorsque cette option est désactivée, le four
peut étre remis en marche tout juste en tou-
chant I’écran, ce qui entraine toutefois une
consommation d’énergie plus élevée.

La fonction de préchauffage, activée par
défaut, est une option qui permet d’atteindre
plus rapidement la température désirée.

f) Classer fonctions : Cette option vous per-
met de personnaliser I'affichage des fonc-
tions du menu principal, en vue de la confi-
guration compléte.

La méthode d’ajustement est affichée/expli-
quée dans la boite de dialogue. Pour com-
mencer le classement, appuyez sur « COM-
MENCER ».

Foncti e sécurité

SECURITE ENFANTS (VERROUILLAGE DU
PANNEAU DE COMMANDE)

Cette fonction peut étre activée a tout moment
a partir de I'écran de cuisson.

Fonction verrouillage activée

Vous pouvez I'activer en appuyant sur ﬂ pen-
dant au minimum 2 secondes, puis le message
suivant, relatif au verrouillage des touches s’af-
fiche. Dans cet état, le symbole s’affiche en
rouge.

L’écran et le bouton MARCHE/ARRET sont ver-
rouillés. Si vous touchez I'un ou I'autre, une fe-
nétre contextuelle apparait pour vous informer
de la situation.

Pour désactiver la sécurité enfants, appuyez
tout simplement de nouveau sur le symbole ﬂ
pendant au minimum 2 secondes jusqu’au re-
tentissement d’un avertissement sonore.
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Fonction TEKA Hydroclean®

Cette fonction permet de nettoyer plus facile-
ment les graisses et autres saletés collées aux
parois du four.

Pour faciliter le nettoyage, elle empéche I'accu-
mulation de la saleté. Nettoyez le four fréquem-
ment.

PROGRAMMATION DE LA FONCTION
TEKA HYDROCLEAN®

A REMARQUE

Evitez de verser de I'eau & I'intérieur du four
lorsgu’il est encore chaud. Cela pourrait en-
dommager I'émail.

Effectuez toujours le cycle de nettoyage lorsque
le four est froid. En cas de chaleur excessive, le
four et I'émail peuvent étre endommagés.

Avant toute chose, sortez les plateaux et tous
les accessoires de 'intérieur du four, y compris
les supports de plateaux ou les bras télesco-
piques. Pour ce faire, suivez les instructions du
Manuel d'installation et de maintenance fourni
avec le four.

Lorsque le four est froid, étalez un torchon sous
le socle du four.

4 N\

J

Versez lentement 200 ml d’eau sur la partie in-
férieure de la cavité du four.
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El REMARQUE

Pour des résultats optimaux, versez dans
I’eau une cuillere a café de liquide de lavage
doux, avant de la déverser sur le torchon.

Mettez le four en marche, allez au menu princi-
pal, puis sélectionnez la fonction Hydroclean :

Une fois la fonction sélectionnée, un message
contenant un avertissement de fonctionnement
s’affiche :

« La fonction Hydroclean® va procéder automa-
tiguement au nettoyage de votre four. Pour des
résultats optimaux, n’interrompez pas la procé-
dure. Une alarme retentira a la fin du nettoyage.
Essuyez pour sécher ».

Appuyez sur Accepter pour accéder a I'écran
de résumé de Hydroclean. Ni la température ni
le temps de cuisson ne peuvent étre modifiés
avec cette fonction.

;l IMPORTANT

Vous ne pouvez pas modifier la durée de
cette fonction. Pour arréter le cycle avant la
fin, vous devez éteindre le four en appuyant

sur le bouton MARCHE/ARRET.

Vous pouvez configurer une heure de fin pour la
fonction de nettoyage Hydroclean®. Comme in-
diqué dans la section « Planification : program-
mation du temps de cuisson », a I'exception
que seule I'heure de fin peut étre configurée.

Nonobstant la configuration d’une heure de fin,
lorsque le processus de nettoyage commence,
un avertissement de confirmation retentit
(2 bips longs et 2 bips courts).

Le temps restant avant la fin du processus de
nettoyage s’affiche dans le centre d’un cercle :



gl IMPORTANT

N’ouvrez pas le four avant la fin de la fonc-
tion Hydroclean®.

La phase de refroidissement est indispen-
sable pour le fonctionnement efficace de la

fonction.

1. A I'heure de fin, une alarme retentit jusqu’a
Ce que Vous appuyiez sur un poinAt de I'écran
ou sur le bouton MARCHE/ARRET.

2. Le four affiche le temps a I'écran.

La fonction Hydroclean® s’exécute a basse
température. Toutefois, le temps de refroidisse-

ment peut varier en fonction de la température
ambiante.

A AVERTISSEMENT

Avant de toucher les surfaces internes du four,
assurez-vous qu'il a completement refroidi.

Si apres I'exécution de la fonction Hydroclean®,
un nettoyage plus approfondi est nécessaire,
utilisez des détergents neutres et des tissus
non abrasifs.

Cui I e 4 viand

La sonde a viande mesure la température in-
terne de la viande rétie. Lorsque la sonde dé-
tecte une température initialement sélection-
née, le four s’éteint automatiquement.

Cuisiner avec une sonde a viande garantit des
résultats optimaux, peu importe le type de
viande ou de poisson utilisé.

COMMENT INSERER LA SONDE A
VIANDE

e Utilisez uniquement une sonde a viande
d’origine.

e Insérez la sonde avant de commencer le cy-
cle de cuisson.

¢ |nsérez la sonde par le cété de la viande a
rotir, de sorte a placer la pointe au centre de
la viande.

® Insérez entierement la sonde, jusqu’a la poi-
gnée.

® L apointe de la sonde ne doit pas toucher I'os
ou les zones graisseuses. Evitez également
qu’elle se retrouve dans les zones creuses,
ce qui pourrait étre le cas avec de la volaille.

UTILISATION DE LA SONDE A VIANDE

® Placez le morceau de viande avec la sonde
insérée a I'intérieur du four.

® Insérez le connecteur de la sonde dans la
prise prévue sur le cété supérieur droit du
four.

e Sélectionnez une fonction compatible avec
I'utilisation de la sonde a viande (Consultez la
liste des fonctions compatibles dans la sec-
tion « Fonctions du four », a la page 4).

e Lorsque vous arrivez a I'écran de configura-
tion de la cuisson, le symbole de la sonde
a viande B~ s’affiche dans le coin supérieur
gauche de I'écran :
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e Touchez le symbole pour voir la température
recommandée pour terminer le cycle de cuis-
son. Touchez le cercle pour modifier la tem-
pérature.

e Appuyez sur Accepter pour confirmer le ré-
glage de la température de la sonde. En
retournant a I'écran de résumé de cuisson,
le symbole de la sonde est rouge, indiquant
que la configuration de la température de la
sonde a été acceptée.

e Pendant la cuisson, le symbole de la sonde
et la température actuelle de mesure sont af-
fichés a I'écran.
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e Lorsque I'intérieur de la viande atteint la tem-
pérature sélectionnée, une alarme d’aver-
tissement retentit, indiquant que le cycle de
cuisson est terminé.

MODIFIER LA TEMPERATURE DE LA
SONDE A VIANDE

Une fois la cuisson avec la sonde a viande lan-
cée, si vous souhaitez changer le réglage de la
température, appuyez tout juste sur le symbole
2~ de nouveau, pour retourner au menu de ré-
glage de la température.

Suivez les instructions ci-dessus pour configu-
rer une nouvelle température.
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ED TFT-Bildschirm
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e Kurz drlicken: Ende des aktuellen Garprogrammes — Ruckkehr zum Bereitschaftsbildschirm.

e Langer als 3 Sekunden driicken: Abschaltung des gesamten Ofens.
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Einschalten und erstmalig konfigurieren

Nach erstmaligem AnschlieBen des Ofens oder
langer Trennung von der Stromversorgung
sollten Sie eine Erstkonfiguration Ihres Ofens
durchflhren.

Diese Konfiguration beinhaltet folgende Schrit-
te:

e Sprache
e Datum und Uhrzeit
e Einheiten (Gewicht und Temperatur)

Tippen Sie nach jeder Einstellung zum Bestéati-
gen auf OK.

Falls Sie die Konfiguration unvollstandig been-
den mdchten, tippen Sie auf ABBRECHEN.

Hauptmenii

Sie kénnen diese Werte jederzeit durch Aufru-
fen von MENU EXTRAS > EINSTELLUNGEN
Uber das Hauptmeni konfigurieren.

Wenn Sie die Erstkonfiguration abgeschlossen
oder Ubersprungen haben, gelangen Sie zum
Hauptmenl des Ofens.

A WARNUNG

Die Empfindlichkeit des Beruhrungsbereichs
am TFT-Bildschirm passt sich kontinuierlich
an die Umgebungsbedingungen an. Stellen
Sie bei Anschluss des Ofens an die Strom-
versorgung sicher, dass die Glasflache des
Bedienfeldes sauber und frei ist.

Sie gelangen bei Abschluss der Erstkonfigura-
tion oder durch Bertihren des Bildschirms oder
der Ein-/Austaste im Bereitschaftsmodus auto-
matisch zu diesem Bildschirm.

Im Hauptmenu finden Sie folgende Elemente:

e Jede der verfUgbaren Funktionen wird durch
ein Symbol (1) reprasentiert. Tippen Sie zum
Aufrufen des Garbildschirms auf die ver-
schiedenen Symbole.
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e Tippen Sie zum Aufrufen des Menis mit au-
tomatischen Rezepten und verschiedenen
Zusatzfunktionen des Ofens auf das Symbol
MENU EXTRAS (2).

e Kehren Sie in den Bereitschaftsmodus zu-
rlck, indem Sie das Symbol @ (3) antippen
oder die Ein-/Austaste dricken. Wenn sich
der Ofen im Garmodus befindet, wird das
Symbol C angezeigt. Dadurch kénnen Sie
Uber das Hauptmenl zum aktuellen Garpro-
gramm zurUckkehren.

Die Punkte (4) zeigen an, in welchem MenU-
abschnitt Sie sich befinden. Zur Anzeige wei-
terer verfligbarer Optionen kénnen Sie auf die
Punkte tippen oder mit dem Finger vertikal
Uber den Bildschirm wischen.

Das Symbol Q (5) schaltet die Ofenbeleuch-
tung ein oder aus.

Das Symbol ﬂ (6) aktiviert die Kindersiche-
rung.

e Das Symbol Q@ (7) ermdglicht lhnen, die
GroBe der angezeigten Symbole zu &ndern.



Ofenfunktionen

Folgende Ofenfunktionen sind Uber das Hauptgarmeni zuganglich:

@El HINWEIS

Eine Beschreibung zur Nutzung der einzel-
nen Funktionen entnehmen Sie bitte der mit-
gelieferten Garanleitung.

MAXIGRILL MIT UMLUFT ﬂT s
UNTERHITZE MIT TURBO ﬂT N

Tureo I &~

] (@) [®) [sst

OBERHITZE / UNTERHITZE M &~ OBER-/UNTERHITZE MIT UMLUFT I B~

]

GRILL MIT UNTERHITZE T S~ ECO eco

] oBerHITZE §l 5~ [0] HYDROCLEAN

GRILL 3 G AUFGEHEN

MAXIGRILL 5 ;% AUFTAUEN

|;| unTerHiTze {1 &~ 3, WARMHALTEN

GRILL MIT uMLUFT §T S~ T NIEDERTEMPERATUR-GAREN [

ﬂT Funktionen mit automatischem schnellen Vorheizen.

T~ Mit dem Garen mit Fleischthermometer kompatible Funktionen.
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Direktgarfunktionen

Tippen Sie zum Aufrufen des Garkonfigura-
tionsbildschirms auf eine der beschriebenen
Symbole.

1. Empfohlene Gartemperatur. Zum Aufrufen
des Gartemperaturauswahl-Bildschirms an-
tippen.

2. Programmierte Garzeit. Zum Aufrufen des
Timerbildschirms antippen.

3. Zeigt die ausgewahlte Temperatur an. Zur
Auswahl einer Temperatur einen Punkt an-
tippen oder wischen.

4. Echtzeit-Temperaturanzeige. (Nur bei Be-
ginn des Garprogrammes sichtbar.)

5. Ausgewahlte Funktion. Zur Auswahl einer
neuen Funktion antippen.

6. Auf MENU EXTRAS zugreifen.

7. Start des Garprogrammes. Sobald das Gar-
programm gestartet wurde, zeigt der Bild-
schirm Folgendes:
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Sobald das Garprogramm gestartet wurde,
zeigt der Bildschirm Folgendes:

1

2.

4

. Zeigt an, dass das automatische schnelle

Vorheizen aktiviert ist.

Tippen Sie zum Andern der Garwerte auf ei-
nen der beiden angezeigten Punkte.

. Tippen Sie zur Auswahl einer neuen Funkti-

on auf das Symbol der aktuellen Funktion.

Dadurch gelangen Sie ins Hauptmend, in
dem Sie eine neue Garfunktion wéahlen kon-
nen.

Wenn Sie die aktuelle Funktion nicht &ndern
machten, tippen Sie auf das Symbol C
oben rechts. Dadurch gelangen Sie ohne
jegliche Anderungen zum Garbildschirm zu-
rick.

. Ende des Garprogrammes.

;l INFORMATIONEN

Bitte beachten Sie zum Einstellen oder An-
dern eines Programms den Abschnitt ,Pla-
nung: Garzeit programmieren®.



At tisch schnell vorhei

Die mit dem Symbol ﬂT gekennzeichneten
Funktionen beinhalten standardmaBig auto-
matisches schnelles Vorheizen. Rufen Sie zum
Deaktivieren dieser Standardeinstellung das
Bearbeiten-Men( auf: MENU EXTRAS — Ein-
stellungen — Energieeffizienz

Wenn diese Funktion beim Starten eines Gar-
programmes eingeschaltet und die Funktion
mit dem schnellen Vorheizen kompatibel ist,

wird das zugehorige Symbol rechts angezeigt.
Falls Sie das schnelle Vorheizen zu einem be-
liebigen Zeitpunkt abbrechen mdéchten, tippen
Sie auf das Symbol und befolgen Sie die Schrit-
te am Bildschirm.

Sobald die Temperatureinstellung erreicht ist,
ertont ein Summer und das Symbol des schnel-
len Vorheizens verschwindet.

Garzeit programmieren

Tippen Sie zum Aufrufen des Timerbildschirms
auf die obere rechte Ecke der Temperaturaus-
wahlbildschirms:

1. Dies zeigt die ausgewahlte Garzeit an. Zur
Auswahl einer Zeit einen Punkt antippen
oder wischen.

;l INFORMATIONEN

Die weiBen Punkte rund um den Umkreis er-
moglichen eine schnelle Auswahl der Garzeit
in 15-Minuten-Intervallen.

Wenn Sie die Garzeit auf mehr als 2 Stunden
einstellen moéchten, ziehen Sie einen vollen
Kreis und dann weiter, bis eine langere Zeit
angezeigt wird.

2. Direktzugriff auf Zusatzoptionen:

©)

SCHRITT HINFUFRLGEN

Sobald Sie dieses Menl aufgerufen haben,
stehen lhnen folgende Timeroptionen zur Pro-
grammierung eines Garprogramms zur Aus-
wahl:

e Tonsignal hinzufigen
e Schritt hinzuflgen

e Zeitversetzt programmieren

TONSIGNAL WAHREND DES GARPRO-
GRAMMS

Dies sorgt fur einen Alarm, der bei Abschluss
der programmierten Zeit ertdont. Das Garpro-
gramm stoppt NICHT, wenn die programmierte
Alarmzeit endet.
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Es konnen bis zu drei Alarme gleichzeitig pro-
grammiert werden, die mit einem blauen Drei-
eck am Bildschirm angezeigt werden. Dadurch
kénnen Sie:

e Einen Alarm nach Programmierung einer
Garzeit programmieren. Rufen Sie das MenU
mit Zeitoptionen auf und tippen Sie am Bild-
schirm auf , Tonsignal hinzufigen®.

e Einen Alarm ohne vorherige Programmierung
einer Garzeit programmieren.

In beiden Fallen erfolgt die Programmierung des
Alarms auf gleiche Weise. Tippen Sie auf das
blaue Dreieck, halten Sie es angetippt, wahrend
Sie es auf die erforderliche Uhrzeit ziehen.

Wenn eine Alarmzeit ausgewahlt ist, erscheint
automatisch ein Dialogfenster mit virtueller Tas-
tatur zur Eingabe eines Namens. Die Standard-
namen sind ALARM 1, ALARM 2 und ALARM
3.

Signaltitel 1
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SCHRITTWEISES GAREN

Wahlen Sie diese Option, wenn Sie ein Garpro-
gramm mit bis zu drei unabhéngigen Schritten
programmieren mdchten. Tippen Sie dazu am
Garbildschirm auf das Symbol @ NACHDEM
Sie die Programmdauer ausgewahit haben.

Tippen Sie auf ® ,SCHRITT HINZUFUGEN®,

Dadurch gelangen Sie ins Hauptmend. Wahlen
Sie nun die neue Schrittfunktion.

;l INFORMATIONEN

Beim schrittweisen Garen kénnen nicht alle
Garfunktionen genutzt werden. Daher kdn-
nen bei Aufrufen des Hauptmenuls zum Zu-
flgen eines neuen Garschritts einige Funkti-
onen nicht ausgewahlt werden.

Nach Auswahl des neuen Garschritts gelangen
Sie zum Garkonfigurationsbildschirm.

Nun kdnnen Sie:

e Mit Hilfe von @ einen dritten Schritt zuflgen,
nachdem Sie eine Garzeit fir den zweiten
Schritt ausgewahlt haben.

e Mit der Auswahlschaltflache ; die bereits
programmierten Schritte anzeigen.

e Mit dem Symbol () den aktuellen Schritt 16-
schen (mit Ausnahme des ersten Schrittes).

Wahrend des Garprogramms zeigt die Aus-
wahlschaltflache ; den aktuellen Garschritt.



ZEITVERZUG PROGRAMMIEREN

Dadurch kénnen Sie den Ofen so programmie-
ren, dass das Garprogramm automatisch zu
einer bestimmten Zeit stoppt.

Tippen Sie zum Aufrufen dieser Programmie-
roption am Garbildschirm auf das Symbol ()
und tippen Sie dann auf ® ,ZEITVERZUG
PROGRAMMIEREN".

@El INFORMATIONEN

Damit der Ofen im Bereitschaftsmodus
bleibt und zur erforderlichen Zeit das Pro-
gramm endet, muissen Sie vor Programmie-
rung der Endzeit die erforderliche Garzeit
programmieren.

Meni extras

Andernfalls ist nur die Endzeit programmiert
und der Ofen arbeitet, als ware nur die Gar-
zeit programmiert worden.

Nach Eingabe einer Endzeit werden ,UHRZEIT
ENDE" und die von Ihnen ausgewanhlte Uhrzeit
am Bildschirm angezeigt:

Sobald das Garprogramm gestartet wurde,
bleibt der Ofen zum Starten des Garprogramms
im Bereitschaftsmodus.

Rufen Sie Uber das Symbol = entweder vom
Hauptmenl oder vom Garbildschirm aus das
Menl extras auf:

Die folgenden Untermenis sind in diesem
MenU verflgbar:

REZEPTE

Dieses UntermenU enthdlt ein Rezeptbuch mit
50 Programmen, mit denen Sie Lebensmittel
durch einfache Eingabe einiger weniger Para-
meter automatisch perfekt garen kénnen.

Wéhlen Sie zunachst eine Lebensmittelkatego-
rie und dann ein bestimmtes Rezept. Wischen
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Sie mit lhrem Finger zum Blattern durch még-
liche Optionen horizontal Gber den Bildschirm
und tippen Sie auf das erforderliche Rezept:

& MENU EXTRAS

[T

Gefliigel Fleisch

Nun kdnnen Sie durch Ziehen der einzelnen
Zeiger . Gewicht, Temperatur und Garende
wahlen.

Nach Eingabe der Rezeptparameter wird die
Ubersicht des Garprogramms angezeigt:

1. Ausgewahlte Gartemperatur.

2. Ausgewahltes Gewicht.

3. Geschatzte Endzeit basierend auf den ein-
gegebenen Parametern.

4. Ausgewahltes Garende.

5. Die Garzeit wird automatisch aus den vom
Nutzer eingegebenen Parametern berech-
net.

6. Start des Garprogramms.

Die im vorherigen Schritt eingegebenen Werte
kénnen durch BerUhren der Parameter 1, 2 und
4 geadndert werden. Anderungen lassen sich
auch wahrend des Garprogramms vornehmen.
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Tippen Sie zum Verzdgern des Garbeginns auf
den Informationsbereich UHRZEIT ENDE (3).

Einige Rezepte haben spezielle Bedingungen.
Diese Bedingungen werden vor Beginn des
Garprogramms angezeigt:

¢ Vorheiztemperatur:

Einige Rezepte erfordern ein Vorheizen des lee-
ren Ofens. Sobald die ideale Gartemperatur er-
reicht ist, ertdént ein akustisches Signal und ein
am Bildschirm angezeigtes Fenster erinnert Sie
daran, das Gericht in den Ofen zu geben.

¢ | ebensmittel muss gewendet werden:

Einige Rezepte (Fleisch) erfordern, dass das
Gericht zu einem bestimmten Garprogramzeit-
punkt gewendet wird. Der Ofen benachrichtigt
den Nutzer Uber einen akustischen Alarm und
ein am Bildschirm eingeblendetes Fenster.

PLANER

In diesem Untermend kénnen Sie akustische
Signale programmieren, die nicht mit einem
Garprogramm verknUpft sind. Geben Sie dazu
Datum und Uhrzeit ein.

Wenn Sie den Planer aufrufen, erscheint eine
Liste der eingerichteten Kalendereintrage. Bei
jedem dieser Eintrage gibt es einen Regler, der
bei eingeschaltetem Alarm blau und bei ausge-
schaltetem Alarm grau ist:

& PLANER
m 200

10:00

Tippen Sie zum Zufligen eines neuen Eintrags
auf das Symbol + Der Bildschirm zur Einga-
be von Datum und Uhrzeit der Erinnerung wird



angezeigt. Die Schaltflichen Abbrechen (zum
Abbrechen des Eintrags), Weiter (zum Einge-
ben eines Namens flir den Eintrag) und Been-
den (zum Bestatigen des Eintrags mit ausge-
wahltem Datum/Uhrzeit) werden auf diesem
Bildschirm angezeigt.

Sobald Sie die Einzelheiten eingegeben haben,
aktivieren Sie den Alarm Uber die Schaltflache
@)

So I6schen Sie einen Eintrag:
e Tippen Sie auf das Symbol i .

e Wahlen Sie die Eintrdge, die Sie I6schen
mochten.

e Tippen Sie erneut auf das Symbol i In ei-
nem Fenster werden Sie zur Bestatigung der
Loschung aufgefordert:

Wenn das vom Nutzer gewahlte Datum eines
Eintrags im Planer erreicht ist, wird ein akus-
tisches Signal ausgegeben und ein Fenster
erscheint auf dem Bildschirm, das den Eintrag
anzeigt.

NUTZLICHES

Das Untermenl enthdlt das NOTIZ-
BLOCK:-Dienstprogramm, in dem Sie Erinne-
rungen zuflgen kdnnen.

& NOTIZBLOCK

Tippen Sie zum Zufigen eines neuen Me-
mo-Eintrags auf —1~.

Im Gegensatz zum Planer kann ein Datum fiir
einen Erinnerungsalarm optional eingegeben
werden.

Léschen Sie einen oder_mehrere Memo-Eintra-
ge, indem Sie einfach [l antippen.

Eintr_é_l_ge zur Loschung auswahlen und erneut
auf [ tippen.

EINSTELLUNGEN

Das Menu Einstellungen enthéalt alle konfigurier-
baren Optionen des Ofens.

< MENU EXTRAS

Daturn und Uhrzeit

Bildschirmbelligheit

Werkseinstellungen wiederherstellen

Die verfligbaren Optionen sind:

1. Sprache

. Datum und Uhrzeit

. Bildschirmhelligkeit

. Werkseinstellungen wiederherstellen
. Akustische Signale

. Sicherheit

. Gewicht und Temperatur

. Energieeffizienz

© 0O N O O~ ODN

. Funktionen ordnen

Zum Aufrufen der Optionen, die am Bildschirm
nicht sichtbar sind, antippen und wischen.

Die Punkte oben rechts zeigen an, in welchen
Abschnitt der Liste sich der Nutzer gerade be-
findet.

Die Funktionen Sprache, Datum und Uhrzeit,

Gewicht und Temperatur werden im Abschnitt

wEinschalten und erstmalig konfigurieren® auf

Seite 4 beschrieben. Daher wird nachstehend

nur Folgendes erlautert:

a) Bildschirmhelligkeit: An diesem Bild-
schirmmenU koénnen Sie die Bildschirmhel-
ligkeit anpassen. Zum Andern Zeiger
antippen und wischen.

b) Akustische Signale: In diesem MenU kon-
nen Sie die Alarmlange andern und den
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Impuls_j[on am Bildschirm ein-/ausschalten.
Zum Andern Zeiger antippen und wi-
schen.

c) Werkseinstellungen: Mit dieser Option 16-
schen Sie alle Ofeneinstellungen. Der Ofen
wird neu gestartet und alle Standardeinstel-
lungen werden wiederhergestellt. Wenn der
Ofen neu startet, wird die anfangliche Para-
meterkonfiguration angeboten.

Tippen Sie zur Anzeige des Bestatigungs-
fensters auf FORTFAHREN. Wenn dies
bestatigt wird, lI6scht das System alle ge-
speicherten Werte und setzt sie auf die Aus-
gangseinstellungen zurlck.

d) Sicherheit: Das Menl Sicherheit enthalt
Optionen zur Beschréankung von maximaler
Betriebszeit und maximaler Temperatur. Es
enthalt auBerdem eine automatische Kin-
dersicherung, wenn der Ofen nicht benutzt
wird.

e) Energieeffizienz: Das MenU Energieeffizi-
enz ermdglicht die Aktivierung/Deaktivierung
von Standard-ECO-Modus und Schnellvor-
heizen:

Der standardméBig aktivierte ECO-Modus
optimiert den Einsatz des Ofens bei Nicht-
benutzung.

Wenn diese Option deaktiviert ist, kann der
Ofen durch einfaches Berlihren des Bild-
schirms aus dem Bereitschaftsmodus akti-
viert werden, allerdings erhdht sich dadurch
auch der Stromverbrauch.

Mit der standardmaBig aktivierten Vorhei-
zen-Funktion kénnen Sie die gewlnschte
Temperatur schneller erreichen.

f) Funktionen ordnen: Mit dieser Option kon-
nen Sie die Anzeige der Hauptmentifunktio-
nen anpassen, was eine vollstandige Konfi-
guration ermdglicht.

Die Anpassungsmethode wird in einem Di-
alogfenster angezeigt/erlautern. Tippen Sie
zum Starten der Anordnung auf ,STARTEN®.

Sicherheitsfunkti

KINDERSICHERUNG
(BEDIENFELDSPERRE)

Diese Funktion kann jederzeit Uber den Garbild-
schirm aktiviert werden.

Sperrfunktion aktiviert
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Tippen Sie zur Aktivierung mindestens 2 Se-
kunden auf ﬂ anschlieBend wird folgende
Meldung Uber den Tastensperrstatus ange-
zeigt. In diesem Status wird das Symbol rot
angezeigt.

Sowohl Bildschirm als auch Ein-/Austaste sind
gesperrt. Falls eines von beidem berUhrt wird,
erscheint ein Fenster mit Hinweisen auf die Si-
tuation.

Zur Deaktivierung der Kindersicherung tippen
Sie einfach erneut mindestens 2 Sekunden auf
das Symbol ﬂ bis ein akustisches Signal er-
tont.



Mit dieser Funktion lassen sich Fett und ande-
rer Schmutz an den Ofenwéanden leichter ent-
fernen.

Zur Vereinfachung der Reinigung verhindert sie,
dass sich Schmutz ablagert. Reinigen Sie den
Ofen regelmaBig.

HYDROCLEANC®-FUNKTION VON TEKA
PROGRAMMIEREN

A HINWEIS

Geben Sie kein Wasser in den Ofen, wenn
dieser noch heif ist. Andernfalls kénnte die
Emaille beschadigt werden.

Flhren Sie das Reinigungsprogramm nur aus,
wenn der Ofen kalt ist. Falls der Ofen zu heif3 ist,
koénnten Ofen und Emaille beschadigt werden.

Entfernen Sie zunachst die Bleche und das
gesamte Zubehor aus dem Ofen. Dazu zahlen
auch Einschibe und Teleskopstangen. Befol-
gen Sie dazu die Anweisungen in der mitgelie-
ferten Installations- und Wartungsanleitung.

Breiten Sie bei abgekihitem Ofen ein Splltuch
auf dem Boden des Ofens aus.

g N\

A J

Geben Sie langsam 200 ml Wasser in den unte-
ren Bereich des Garraums.

@
@El HINWEIS

Geben Sie fir optimale Ergebnisse einen
Teeloffel mildes Spulmittel in das Wasser,
bevor Sie dieses auf das Spultuch gieen.

Schalten Sie den Ofen ein und wahlen Sie im
HauptmenU die Hydroclean-Funktion:

Wenn diese Funktion ausgewahlt wird, er-
scheint eine Meldung mit einer Betriebswar-
nung:

,Die Hydroclean® Reinigungsfunktion reinigt
Ihren Backofen automatisch. Fir ein optimales
Ergebnis unterbrechen Sie die Funktion bitte
nicht. Sobald sie beendet ist, ertdnt ein akusti-
sches Signal. Dann kdénnen Sie die Wasserreste
entfernen.”

Tippen Sie zum Aufrufen des Hydroclean-Uber-
sichtsbildschirms auf OK. Bei dieser Funktion
kénnen weder Temperatur noch Garzeit geén-
dert werden.

= ;l WICHTIG

Die Lange dieser Funktion kann nicht gean-
dert werden. Sie kénnen das Programm vor
Erreichen der Endzeit beenden, indem Sie
den Ofen mit der Ein-/Austaste abschalten.

Sie koénnen eine Endzeit flir die Hydrocle-
an®-Reinigungsfunktion wahlen. Gehen Sie
dazu wie im Abschnitt ,Planung: Garzeit pro-
grammieren® beschrieben vor. Allerdings kann
dabei nur die Endzeit eingegeben werden.

Wenn das Reinigungsprogramm startet, ist ein
Bestatigungssignal zu héren (2 lange und 2 kur-
ze Tdne) — unabhéngig davon, ob eine Endzeit
ausgewahlt wurde.

Die Restzeit bis zum Ende des Reinigungspro-
gramms wird in der Mitte des Kreises ange-
zeigt:

Bedienungsanleitung 65



= ngICHTIG

Offnen Sie die Geratetlr erst, wenn die Hy-
droclean®-Funktion abgeschlossen ist.

Die abschlieBende Abkuhlphase ist erforder-
lich, damit die Funktion wirklich wirksam ist.

1. Sobald die Endzeit erreicht ist, wird ein akus-
tisches Signal ausgegeben, bis eine beliebi-
ge Stelle am Bildschirm angetippt oder die
Ein-/Austaste gedriickt wird.

2. Der Ofen zeigt den Zeitbildschirm.

Die Hydroclean®-Funktion arbeitet bei geringer
Temperatur. Die AbkUhlzeiten kdnnen jedoch je
nach Umgebungstemperatur variieren.

A WARNUNG

Stellen Sie vor dem BerUhren von Innenfla-
chen sicher, dass der Ofen abgekuhlt ist.

Nach Ausflihrung der Hydroclean®-Funktion ist
eine grundlichere Reinigung erforderlich. Ver-
wenden Sie dazu neutrale Reiniger und nicht
scheuernde Tucher.

Mit Fleischthermometer garen

Das Fleischthermometer misst die Innentem-
peratur des gebratenen Fleischs. Sobald das
Thermometer eine zuvor ausgewéhlte Tempe-
ratur erkennt, schaltet sich der Ofen automa-
tisch aus.

Das Garen mit Fleischthermometer stellt unab-
hangig von der Art des gegarten Fleischs oder
Fischs optimale Ergebnisse sicher.

SO STECKEN SIE DAS
FLEISCHTHERMOMETER EIN

e Verwenden Sie nur das Originalfleischther-
mometer.

e Stecken Sie das Thermometer ein, bevor Sie
den Garvorgang starten.

e Stecken Sie das Thermometer so durch eine
Seite des zu bratenden Fleischs, dass die
Spitze in der Mitte des Fleischstlicks sitzt.

e Stecken Sie das Thermometer vollstandig bis
zum Griff hinein.

e Die Spitze des Thermometers darf weder
Knochen noch fettige Stellen berUhren. Au-
Berdem darf sie sich nicht in hohlen Berei-
chen (bspw. bei Geflugel) befinden.

66 Bedienungsanleitung

FLEISCHTHERMOMETER VERWENDEN

e Geben Sie das Fleischstlck mit eingesteck-
tem Fleischthermometer in den Ofen.

e SchlieBen Sie das Thermometer an den An-
schluss oben links im Ofen an.

e \Wahlen Sie eine Funktion, die mit der Ver-
wendung des Fleischthermometers kompa-
tibel ist (kompatible Funktionen finden Sie im
Abschnitt ,Ofenfunktionen” auf Seite 4).

e Wenn Sie den Garkonfigurationsbildschirm
aufrufen, wird das Thermometersymbol oben
links angezeigt &




e Berlihren Sie dieses Symbol zur Anzeige der
zum AbschlieBen des Garvorgangs empfoh-
lenen Temperatur. Berlihren Sie zum Andern
dieser Temperatur den Kreis.

e Tippen Sie zum Bestatigen der Thermome-
tertemperatur auf OK. Bei RUckkehr zum
GarUbersichtsbildschirm ist das Thermome-
tersymbol rot, was anzeigt, dass die Tempe-
raturkonfiguration akzeptiert wurde.

e Wahrend des Garvorgangs werden Thermo-
metersymbol und aktuell gemessene Tempe-
ratur am Bildschirm angezeigt.

* \Wenn das Innere des Fleischstlcks die aus-
gewahlte Temperatur erreicht, wird durch
Ausgabe eines akustischen Alarms ange-
zeigt, dass der Garvorgang abgeschlossen
ist.

TEMPERATUR DES
FLEISCHTHERMOMETERS BEARBEITEN

Sobald das Garen mit Fleischthermometer
gestartet wurde, tippen Sie zum Andern der
Temperatureinstellung einfach erneut auf das
Symbol 8—. So gelangen Sie wieder zum Tem-
pertaureinstellungsmenu.

Befolgen Sie die oben beschriebenen Anwei-
sungen zur Eingabe einer neuen Temperatur.
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(1] Bedieningspaneel
D Grilweerstand
ED Multikoken

@D Bakbliksteun
D Bakblik

D Gril

Diep blik
Scharnier
Binnenglas
Uitlaat afkoellucht
Deurschakelaar
Hulpstuk voor fitting

Ledverlichting

Achterpaneel

€3 Turbine

(16 ] Afdichting ovendeur
Deur

ED TFT-scherm.
&3 AAN/UM-knop

¢ Kort indrukken: Einde van de huidige bereidingscyclus - terug naar stand-by-scherm.

® Druk >3 sec. schakelt de oven uit.
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Inschakelen en beginconfiguratie

Nadat de oven voor de eerste keer wordt inge-
schakeld, of na lange periode uitgeschakeld te
zijn geweest, dient u de beginconfiguratie voor
uw oven te voltooien.

Deze configuratie houdt de volgende stappen
in:

e Taal.
e Datum en tijd.
e Eenheden (gewicht en temperatuur)

In ieder geval dient de instelling te worden be-
vestigd door op OK te drukken.

Als u de configuratie nu niet wilt voltooien, drukt
u op ANNULEREN.

Hoofdmenu

U kunt deze waarden op elk moment configure-
ren door naar MENU EXTRA ->INSTELLINGEN
van het hoofdmenu te gaan.

Als u de beginconfiguratie heeft voltooid of
overgeslagen, gaat u naar het hoofdmenu van
de oven.

A WAARSCHUWING

De gevoeligheid van het tiptoetsgebied op
het TFT-scherm past zich voortdurend aan
op de omgevingscondities. Zorg ervoor dat
als de oven op de stroom wordt aangeslo-
ten het glazen opperviak van het bedie-
ningspaneel schoon en vrij is.

U wordt automatisch naar dit scherm geleid
als de beginconfiguratie is voltooid, of door het
scherm of de AAN/UIT-knop aan te raken als de
oven in stand-by staat.

In het hoofdmenu treft u de volgende elemen-
ten:

| -

MAXI GRILL

BOVEN/ONDER ONDER TURBO
TURBO

e Flk van de beschikbare functies wordt ver-
tegenwoordigd door een symbool (1). Druk
op de verschillende symbolen om naar het
bereidingsscherm te gaan.

e Druk op het symbool MENU EXTRA (2) om
naar een menu te gaan met automatische re-
cepten en diverse extra functies van de oven.

e Druk op het symbool @ (8) om terug te ke-
ren naar stand-by of druk op de AAN/UIT-
knop. Als de oven in de bereidingsmodus
staat, wordt het symbool C weergegeven.
Hierdoor kunt u terugkeren naar de huidige
bereidingscyclus vanuit het hoofdmenu.

e De stippen (4) geven aan in welk deel van het
menu u zich bevindt. Druk op de stippen, of
glijd met uw vinger verticaal op of neer over
het scherm om de andere beschikbare func-
ties te bekijken.

Het symbool Q (5) schakelt de verlichting
van de ovenruimte aan of uit.

Het symbool ﬂ (6) activeert het kinderslot.

Het symbool € (7) laat u de grootte van de
weergegeven symbolen wijzigen.
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Ovenfuncties

Via het bereidingshoofdmenu heeft u toegang tot de volgende ovenfuncties:

=

El OPMERKING

Raadpleeg voor een beschrijving voor iedere

funct

ie de kookgids die met de oven is mee-

geleverd.

EEEIREIEIRIEN

BOVEN / oNDER I B~

GRILL EN LAGER I B~

Boven Il &~

GRILLS

MAXI GRILL 5

onper Il &~

GRILL EN TURBINE [ &~
MAXI GRILL EN TURBINE [! &~

ONDER EN TURBO I &~

O ExD) 8 M@

ﬂT Functies o.a. automatische snelle voorverwarming.

T~ Functies compatibel met bereiding met vieessonde.
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turso I &~

BOVEN/ONDER EN TURBINE [l &~
ECO

HYDROCLEAN

RIJZEN

ONTDOOIEN

WARM HOUDEN

OP EEN ZACHT VUURTJE ﬂT



Directe bereidingsfuncties

Druk op een van de beschreven symbolen om
naar het configuratiescherm van de bereiding
te gaan.

1. Aanbevolen bereidingstemperatuur. Indruk-
ken om naar het keuzescherm van de berei-
dingstemperatuur te gaan.

2. Geprogrammeerde bereidingstijd. Indrukken
om naar het timerscherm te gaan.

3. Vertegenwoordigt de gekozen temperatuur.
Druk op een stip of sleep om een tempera-
tuur te kiezen.

4. Temperatuuraanduiding in realtime. (alleen
zichtbaar bij het begin van de bereidingscy-
clus).

5. Functie geselecteerd. Indrukken om een
nieuwe functie te kiezen.

6. Toegang tot menu extra.

7. Starten van de bereidingscyclus. Als de be-
reidingscyclus eenmaal is gestart, toont het
display het volgende:

Als de bereidingscyclus eenmaal is gestart,
toont het display het volgende:

1. Geeft aan dat de automatische snelle voor-
verwarming AAN is.

2. Druk op een van beide getoonde stippen om
de bereidingswaarden te wijzigen.

3. Druk op het symbool voor de huidige functie
om een nieuwe functie te kiezen.

Dit brengt u naar het hoofdmenu, waar u een
nieuwe bereidingsfunctie kunt kiezen.

Als u de huidige functie niet wilt wijzigen,
drukt u op de symbool C in de rechterbo-
venhoek om terug te gaan naar het berei-
dingsscherm zonder wijzigen aan te bren-
gen.

4. Einde van de bereidingscyclus.

;l INFORMATIE

Kijk in het hoofdstuk 'Planning: programme-
ren van bereidingstijd' om te programmeren
of een programma te wijzigen.
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De functies die zijn gemarkeerd met het sym-
bool ﬂ omvatten standaard de automatische
snelle voorverwarming. Om deze standaard in-
stelling uit te schakelen, gaat u naar het bewer-
kingsmenu: MENU EXTRA — INSTELLINGEN
— ENERGIE-EFFICIENTIE

Als een bereidingscylus start en deze optie
AAN is en de functie is compatibel met de func-

tie snelle voorverwarming, wordt het desbetref-
fende symbool rechts weergegeven. Als u op
enig moment de functie snelle voorverwarming
wilt annuleren, drukt u op het symbool en volgt
u de stappen op het scherm op.

Als de temperatuurinstelling wordt bereikt,
klinkt er een zoemer en verdwijnt het symbool
voor snelle voorverwarming.

Bereidingstijden programmeren

Druk op de rechterbovenhoek van het keuzes-
cherm van de temperatuur om naar het timer-
scherm te gaan:

,-;-_. I f“. o)

£ )

1. De gekozen bereidingstijd wordt weergege-
ven. Druk op een stip of sleep om een tijd te
kiezen.

@El INFORMATIE

De witte stippen rond de cirkelomtrek ma-
ken snelle keuze voor de bereidingstijd mo-
gelijk in intervallen van 15 minuten.

Om een bereidingstijd van meer dan 2 uur te
programmeren, voltooit u een volledige cir-
kel en sleept u verder tot er een langere tijd
wordt weergegeven.
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2. Directe toegang tot extra opties:

® © ©

VAN TEVOREN
INGESTELDE
PROGRAMMERING

GELUIDSSIGNAAL STAP TOEVOEGEN
TOEVOEGEN

Als u eenmaal in dit menu zit, heeft u de volgen-
de timeropties voor het programsmeren van een
bereidingscyclus:

¢ Geluidssignaal toevoegen
e Stap toevoegen

¢ Van tevoren ingestelde programmering

GELUIDSSIGNAAL TIJDENS BEREI-
DINGSCYCLUS

Deze geeft een alarm dat zoemt aan het einde
van de geprogrammeerde tijd. De bereidings-
cyclus stopt NIET als de geprogrammeerde
alarmtijd eindigt.



Er kunnen maximaal drie alarmen tegelijkertijd
worden geprogrammeerd die op het scherm
worden weergegeven door een blauwe die-
hoek. Hiermee kunt u:

e Een alarm programmeren nadat u een berei-
dingstijd hebt geprogrammeerd. Ga naar het
menu met tijdopties en druk op 'Geluidssig-
naal toevoegen' op het scherm.

e Een alarm programmeren zonder vooraf een
bereidingstijd te hebben geprogrammeerd.

In beide gevallen is de procedure voor het pro-
grammeren van het alarm hetzelfde. Druk op de
blauwe driehoek, blijf drukken terwijl u sleept
naar de gewenste tijd.

Als er een alarmtijd is gekozen, wordt er auto-
matisch een tekstvak met toetsenbord op het
scherm weergegeven om een naam in te kun-
nen voeren. De standaard namen zijn ALARM
1, ALARM 2 en ALARM 8.

Titel melding 1

Bouillon toevoegen |

BEREIDEN IN STAPPEN

Kies deze optie om een bereidingscyclus te
programmeren met maximaal drie onafhanke-
like stappen binnen dezelfde cyclus door op
het symbool van het bereidingsscherm te
drukken. Dit kan ALLEEN na het kiezen van de
cycluslengte.

Druk op ® 'STAP TOEVOEGEN'.

Dit brengt u naar het hoofdmenu. Kies nu de
nieuwe stappenfunctie.

;l INFORMATIE

Niet alle bereidingsfuncties kunnen met de
bereiding in stappenfunctie worden gebruikt.
Daarom kunnen, als u naar het hoofdmenu
gaat om een nieuwe bereidingsstap toe te
voegen, sommige functies niet worden ge-
kozen.

Ga na het kiezen van de nieuwe bereidingsstap
naar het configuratiescherm voor bereiding.

210°

Op dit punt kunt u:

e Fen derde stap toevoegen als u een berei-
dingstijd heeft gekozen voor de tweede stap,
met gebruik van symbool @

e Gebruik de keuzeknop ; om de stappen te
bekijken die al zijn geprogrammeerd.

e Gebruik het symbool () om de huidige stap
te verwijderen, behalve de eerste stap.

Tijdens de bereidingscyclus geeft de keuze-
knop ; de huidige bereidingsstap weer.
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VAN TEVOREN INGESTELDE
PROGRAMMERING

Hiermee kan de oven worden geprogrammeerd
zodat de bereidingscyclus automatisch stopt
op een bepaald moment.

Druk om naar deze programmeringsoptie te
gaan op symbool @ van het bereidingsscherm
en druk op @ “VAN TE VOREN INGESTELDE
PROGRAMMERING”.

@El INFORMATIE

Om de oven in stand-by te laten en te laten
eindigen op de gewenste tijd voor de eindtijd
te programmeren, dient de gewenste berei-
dingstijd te worden geprogrammeerd.

Anders wordt alleen de eindtijd geprogram-
meerd en zal de oven functioneren alsof al-
leen de bereidingstijd is geprogrammeerd.

Na het invoeren van een eindtijd worden 'EIND-
TIUD' en de tijd die u heeft gekozen op het
scherm weergegeven:

Als de bereidingscyclus eenmaal wordt gestart,
blijft de oven in stand-by om de bereidingscy-
clus te starten.

Menu extra
Ga naar het Menu extra met gebruik van het  In dit menu zijn de volgende submenu's be-
symbool — via het hoofdmenu of vanuit het  schikbaar:

bereidingsscherm:

Instellingen
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RECEPTEN

Dit submenu bevat een receptenboek met 50
programma’s die u de oven laten programme-
ren automatisch perfect gerechten te bereiden
met het invoeren van maar een paar eenvoudi-
ge parameters.

Kies eerst een gerechtensoort en daarna een
specifiek recept. Glijd horizontaal met uw vinger



over het scherm om door de verschillende op-
ties te scrollen en druk op het gewenste recept:

< MENU EXTRA

U kunt nu gewicht, temperatuur en afwerking
kiezen door elk van de aanwijzers te slepen . .

Na het invoeren van de receptenparameters
wordt het overzicht van de bereidingscyclus
weergegeven:

W,
Z
U,

2
%

1. Gekozen bereidingstemperatuur.

2. Gekozen gewicht.

3. Geschatte eindtijd gebaseerd op de inge-
voerde parameters.

4. Gekozen afwerking.

5. Automatisch berekende bereidingstijd van
de door de gebruiker ingevoerde parame-
ters.

6. Starten van de bereidingscyclus.

De waarden die in de vorige stap zijn ingevoerd,
kunnen worden gewijzigd door de parameters
1, 2 en 4 aan te raken. De wijzigingen kunnen
tijdens de bereidingscyclus worden gemaakt.

Druk op het informatievak van de EINDTIJD (3
om de starttijd van de bereiding te verschuiven.

Sommige recepten hebben speciale voorwaar-
den. Deze voorwaarden worden bekend ge-
maakt voordat de bereidingscyclus start:

¢ Voorverwarmingstemperatuur:

Sommige recepten hebben voorverwarming
van de lege oven nodig. Als de ideale berei-
dingstemperatuur wordt bereikt, klinkt er een
alarm en verschijnt er een pop-upvenster op
het scherm om u eraan te herinneren dat u het
gerecht in de oven zet.

e Gerecht dient omgedraaid te worden:

In sommige (vlees)recepten is het nodig op een
bepaald moment tijdens de bereidingscyclus
het gerecht om te draaien. De oven zal de ge-
bruiker waarschuwen door een alarm te laten
horen en een pop-upvenster op het scherm te
laten verschijnen.

PLANNER

In dit submenu kunt u alarmen opnemen die
niet zijn verbonden met de bereidingscyclus,
door de datum en tijd voor elke in te voeren.

Als u naar de planner gaat, wordt er een ka-
lenderlijst van wat u heeft ingevoerd weergege-
ven. leder ingevoerd item heeft een schuifknop;
deze is blauw als het alarm AAN is en grijs als
het UIT is:

& PLANNER
12.00

10.00

12.00

Druk op het symbool + om een nieuw item in
te voeren. Het scherm voor invoer van datum
en tijd van de herinnering wordt weergegeven.
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De knoppen Annuleren (om de invoer te an-
nuleren), Volgende (om een naam aan de in-
voer te geven) en Beéindigen (om de invoer te
bevestigen met gekozen datum/tijd) worden op
dit scherm weergegeven.

Activeer het alarm met knop @D als de de-

tails eenmaal zijn ingevoerd.

Verwijderen van een ingevoerd item:

e Druk op symbool i

¢ Kies de ingevoerde items die u wilt verwijde-
ren.

e Druk nogmaals op symbool i . Er wordt een
pop-upvenster weergegeven dat u vraagt om
de verwijdering te bevestigen:

Als de datum van een ingevoerd item dat door
de gebruiker is gekozen, aanbreekt, klinkt een
alarm en verschijnt er een pop-upvenster op
het scherm met de weergave van het ingevoer-
de item.

FUNCTIES

Dit submenu bevat de functie NOTITIEBLOK,
waarin u herinneringen kunt toevoegen.

& NOTITIEBLOK

Documentaire
en collectie
National
Geographic
bekijken

Tandartsafs-
praak

Kerstloterij
kopen

15 december 2014, 15.30 uur

15 december 2014, 15.30 uur

Auto naar de
garage brengen

Auto wassen

15 december 2014, 15.30 uur

Druk op + om een nieuw item in Notitieblok
in te voeren.

Anders dan bij de planner kan er optioneel een
datum voor een herinneringsalarm worden in-
gevoerd.

Druk gewoon op i om een of meer items uit
Notitieblok te verwijderen, lfi_e_zs de te verwijde-
ren items en druk weer op I -
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INSTELLINGEN

Het instellingenmenu bevat alle configureerbare
opties van de oven.

< MENU EXTRA

B Tl

Datum en tijd

Helderheid van het scherm

Instellingen resetten

Geluidssignalen

De beschikbare opties zijn:

1. Taal

. Datum / tijd

. Helderheid van het scherm
. Instellingen resetten

. Geluidssignalen

. Beveiliging

. Gewicht / temperatuur

. Energie-efficiéntie

© 0O N O O~ ODN

. Functies ordenen

Druk en sleep om naar de opties te gaan die
niet zichtbaar zijn op het scherm.

De stippen in de rechterbovenhoek geven aan
in welk gedeelte van de lijst de gebruiker zich
bevindt.

De functies Taal, Datum en tijd, Gewicht en
Temperatuur worden uitgelegd in het hoofdstuk
“Inschakelen en beginconfiguratie” op pagina
4 en om die reden worden alleen de volgende
hieronder uitgelegd:

a) Helderheid van het scherm: In dit scherm-
menu kan de helderheid van het scherm
worden aangepast. Druk en sleep over de
aanwijzer . aan te wijzigen.

b) Geluidssignalen: In dit menu kunt u zowel
de lengte van de alarmen als het geluid van
de toetsenbordklik op het scherm aan-/uit-
zetten. Druk en sleep over de aanwijzer
aan te wijzigen.



c) Instellingen resetten: Gebruik deze optie
om alle oveninstellingen te verwijderen; de
oven wordt herstart en alle standaard instel-
lingen worden hersteld. Als de over wordt
herstart, worden de parameters van de be-
ginconfiguratie geboden.

Druk op DOORGAAN om een pop-upven-
ster voor bevestiging weer te geven. Als dit
is bevestigd zal het systeem alle opgeslagen
waarden verwijderen en terugkeren naar de
begininstellingen.

d) Beveiliging: Het beveiligingsmenu omvat
de opties voor het beperken van de maxi-
male werkingstijd en de maximale tempera-
tuur. Het heeft ook de automatische kinder-
slotfunctie, voor als de oven niet in gebruik
is.

Beveiligingsfuncties

e) Energie-efficiéntie: Het menu energie-effi-
ciéntie maakt het in- en uitschakelen van de
standaard ECO-functie en de snelle voorver-
warmfuncties mogelijk:

De ECO-functie, die standaard wordt inge-
schakeld, optimaliseert het gebruik van de
oven als deze niet in gebruik is.

Als deze optie wordt uitgeschakeld, kan de
oven vanuit stand-by worden ingeschakeld
door alleen maar het scherm aan te raken,
maar het energieverbruik is hoger.

De voorverwarm-functie, die standaard
wordt ingeschakeld, is een optie die het mo-
geliik maakt de gewenste temperatuur eer-
der te bereiken.

f) Functies ordenen: Deze optie geeft u
de mogelikheid het display van de hoofd-
menufuncties naar wens aan te passen en
staat volledige configuratie toe.

De aanpassingsmethode wordt weergege-
ven/uitgelegd in een tekstvak. Om het orde-
nen te beginnen drukt u op “BEGINNEN”.

KINDERSLOT (VERGRENDELING VAN
BEDIENINGSPANEEL)

Deze functie kan op elk willekeurig moment
worden toegepast in het bereidingsscherm.

Actieve vergrendelingsfunctie

Het wordt geactiveerd door 2 seconden of lan-
ger op ﬂ te drukken en het volgende bericht
over de status van de knoppervergrendeling
wordt weergegeven. In deze status wordt het
symbool in rood weergegeven.

Zowel het scherm als de AAN/UIT-knop zijn
vergrendeld. Als een van beide wordt aange-
raakt, verschijnt er een pop-upvenster die mel-
ding maakt van de vergrendeling.

Het kinderslot wordt uitgeschakeld door nog-
maals 2 seconden of langer op symbool ﬂ te
drukken totdat er een zoemergeluid klinkt.
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TEKA Hydroclean-functie

Deze functie zorgt ervoor dat vet en ander vuil
dat zich op de ovenwanden bevindt, eenvoudi-
ger kan worden gereinigd.

Het voorkomt de ophoping van vuil om het rei-
nigen eenvoudiger te maken. Maak de oven
regelmatig schoon.

PROGRAMMEREN VAN DE
TEKA HYDROCLEAN®-FUNCTIE

A OPMERKING

Schenk geen water in de hete oven. Dit kan
het email beschadigen.

Draai de reinigingscyclus altijd in een koude
oven. Als de oven te heet is, kan de oven en
het email worden beschadigd.

Verwijder eerst de bakplaten en alle accessoi-
res uit de oven, inclusief de bakplaatsteunen of
uitschuifbare armen. Volg hiervoor de instruc-
ties op die worden gegeven in de installatie- en
onderhoudsinstructies die met de oven zijn
meegeleverd.

Als de oven is afgekoeld, legt u een vaatdoek
op de bodem van de oven.

A J

Giet langzaam 200 ml water in het onderste
deel van de ovenruimte.

78 Gebruikershandleiding

;l OPMERKING

Voeg voor de beste resultaten een theelepel
mild afwasmiddel toe aan het water voordat
u het op de vaatdoek giet.

Zet de oven aan en ga naar het hoofdmenu,
hydroclean-functie:

Als deze functie wordt ingedrukt, verschijnt er
een bericht met een functiewaarschuwing:

“De Hydroclean®-functie reinigt uw oven au-
tomatisch. Onderbreek deze functie niet voor
de beste resultaten. Als de reiniging is voltooid,
klinkt er een alarm. Veeg droog”.

Druk op OK om naar het overzichtsscherm van
Hydroclean te gaan. In deze functie kunnen
de temperatuur noch de bereidingstijd worden
aangepast.

;l BELANGRIJK

De duur van deze functie kan niet worden
aangepast. Om de cyclus te laten beéindi-
gen voordat de eindtijd is bereikt, schakelt u
de oven uit met de AAN/UIT-knop.

U kunt een eindtijd kiezen voor de Hydrocle-
an®-reinigingsfunctie. Zie uitleg in het hoofdstuk
“Planning: programmeren van bereidingstijd”,
met het verschil dat alleen de eindtijd kan wor-
den ingevoerd.

Of er nu wel of geen eindtijd is gekozen, het
starten van het reinigingsproces wordt aange-
kondigd met een bevestigingspiep (2 lange en
2 korte piepen).

De resterende tijd tot het einde van het reini-
gingsproces wordt aangegeven in het midden
van de cirkel:



;l BELANGRIJK

Open de deur van de oven niet totdat de Hy-
droclean®-functie beéindigd is.

De afkoelfase is noodzakelijk voor de juiste
werking van de functie.

1. Als de eindtijd wordt bereikt, klinkt er een
alarm totdat er een willekeurig punt op het
scherm wordt ingedrukt of totdat de AAN/
UIT-knop wordt ingedrukt.

2. De oven geeft het tijdscherm weer.

De Hydroclean®-functie werkt op een lage tem-
peratuur. De afkoeltijden kunnen echter varié-

Bereiding met vleessonde

ren afhankelijk van de omgevingstemperatuur.

A WAARSCHUWING

Zorg ervoor dat voordat u de binnenkant van
de oven aanraakt, de oven afgekoeld is.

Als er na het draaien van de Hydroclean®-func-
tie een grondigere reiniging gewenst is, maak
dan gebruik van neutrale schoonmaakmiddelen
en niet-schurende doeken.

De vleessonde meet de binnentemperatuur van
het bradende vlees. Als de sonde een vooraf
ingestelde temperatuur waarneemt, schakelt
de oven automatisch uit.

Bereiden met de vleessonde garandeert opti-
male resultaten ongeacht het soort viees of vis
dat wordt bereid.

HET INSTEKEN VAN DE VLEES
SONDE

* Maak uitsluitend gebruik van de originele
vleessonde.

e Steek de sonde in voordat de bereidingscy-
clus begint.

® Steek de sonde in een kant van het te braden
vlees, zodat het uiteinde zich in het midden
van het stuk vlees bevindt.

e Steek de sonde volledig in tot aan het hand-
vat.

® Het uiteinde van de sonde mag geen bot of
stukken vet raken. Het mag ook niet uitko-
men in holle delen, bijvoorbeeld in gevogelte.

GEBRUIK VAN DE VLEESSONDE

® Plaats het stuk vlees met de ingestoken
vleessonde in de oven.

e Steek het aansluitstuk van de sonde in de
aansluiting die zich op de linkerbovenkant
van de oven bevindt.

e Kies een functie die compatibel is met het
gebruik van de vleessonde (raadpleeg com-
patibele functies in het hoofdstuk “Ovenfunc-
ties”, op pagina 4).

¢ Als u naar het configuratiescherm van de be-
reiding gaat, wordt het vieessondesymbool
2~ linksboven aan het scherm weergegeven.
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e Raak dit symbool aan om de aanbevolen
temperatuur te bekijken om de bereidingscy-
clus te voltooien. Raak de cirkel aan om deze
temperatuur aan te passen.

® Druk op OK om de sondetemperatuurinstel-
ling te bevestigen. Bij het teruggaan naar het
overzichtsscherm van de bereiding wordt het
sondesymbool rood, wat aangeeft dat de
temperatuurconfiguratie is geaccepteerd.

e Tidens het bereidingsproces worden het
sondesymbool en de temperatuur die op
dat moment wordt gemeten op het scherm
weergegeven.
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® Als het vlees van binnen de gekozen tempe-
ratuur bereikt, klinkt er een zoemer die aan-
geeft dat de bereidingscyclus is voltooid.

BEWERKEN VAN VLEESSONDE
TEMPERATUUR

Als u nadat de bereidingscyclus met de vlees-
sonde is gestart de temperatuurinstelling wilt
wijzigen, drukt u nogmaals op het symbool &~
om terug te keren naar het temperatuurinstel-
lingsmenu.

Volg de instructies zoals hierboven beschreven
om een nieuwe temperatuur in te voeren.
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ZHMEIQZH

MNa TTepiypagr Tou TPOTTIOU XPHONG KABE
pIog o1mé TIG A€IToupyieg, avaTpégTe aTov
odnyd JOYEIPEPATOG TIOU OUVOdEeUEl TO

tovpmno 8l &~

%] (@)

YHAO / XAMHAO ME AEPA ﬂT g

FKPIA KAl AEPAZ ﬂT g

MAZI FKPIA ME AEPA ﬂT s

@oupvo.
ECO eco
E WHAO / XAMHAO T &~ @
— HYDROCLEAN
FKPIA KAI KATQ ANTIETAZH [T &~
] wnno I = (= 0©OYIKQMA
FKPIA S §>I¢ AMOWY=H
= =3
MAZI TKPIA 33, AIATHPHEH OEPMOTHTAZ
|;| xamHao I &
@ $E SIFANH oQTIA [T
%

XAMHAO Tovemno [ 8~

!lT A&iToupyieg Trou TrEpIAapdvouv autéuaTn ypriyopn mpoBépuavon.
T~ AciToupyieg CUMBATEG PE POYEIPEPA E BEPUOHETPO KPEATOG.
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MartAoTe éva atréd Ta cuuBoAa TTou TTEPIYPAPo-
vTal, yia va petapeite otnv 06évn diapdpew-

oNG HayeipéPaTog.
1.

ZUuvIOTWWEVN Bepuokpacia PayeipéUaTog.
MatAoTte 1O yia va petafeite atnv 08évn
€mMAOYAG BeppoKpaciag payeipéPaTog.

. MNpoypappaTiopyévog xpovog HayeIpEPATOG.

MatAoTe 1O yia va peTafeite atnv 086vn
XPOVOUETPOU.

. AvmittpoowTrelel TNV €TTIAeyuévn Bepuo-

Kpaaoia. MNaTAoTe 0€ PIa KOUKKida 1] oUpETE
yla va eTMIAEEETE pIa Bepuokpaaial.

. NpoPoAn: Ogpuokpacia o€ TTPAYHATIKO

Xpovo. (Opatd yévo otnv Evapén Tou Ku-
KAOU JOYEIPEPATOG).

. EmAegypévn Aermoupyia. MatroTe yia va eTTi-

AEEeTe pia véa Aeimoupyia.

6. MpdoBacn aTo pevou £ETpa.

7. ‘Evapén ToU KUKAOU payeipéuatog. AQou

£XEI ApYXiOEl O KUKAOG PayeIpEPATOG, N €v-
o¢eIgn oTnv 086vN €£xel WG €EAG:
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A@ouU £xel apxioel o KUKAOG payeipéPaTog, n
£voeIEn oTnv 08d6vn £xel WG €ENG:

1. YTmodeikvuel 6T n autéuaTtn ypriyopn Trpo-

B¢épuavon gival evepyn.

. MNatAoTe pia a11d TIG SU0 KOUKKIOES TTOU El-
@avifovtal, av BéAeTe va aANGEETE TIG TIMEG
MayeipéuaTog.

. MarthoTe To GUPPBOAO yIa TNV TPEXOUOO AEl-
Toupyia yia va eMAEEETE pia véa AgiToupyia.

Me autd Tov TPOTTO PETAPEPETTE GTO KUPIO
MEVOU, OTTOU PTTOPEITE va ETTIAEEETE pIa vEQ
Aermoupyia payeipéuarog.

Av Oev BéAeTe va alAGgeTe TNV Tpéxouoa
AeiToupyia, aTTAGC TIATAOTE To CUMROAO C
oTnV TTAvw BeId ywvia, yIa va ETTIOTPEWETE
oTNV 000V PAYEIPEPATOG XWPIG VO KAVETE
aAAayég.

4. TéAOG TOU KUKAOU HayEIPEPATOG.

@El NMPOZOXH

MNa va TTpoypauuaTioETE 1 VO TPOTTOTIOI-
oeTe €va TIPOYpPaUUaA, OEiTE TNV evoTnTa:
">xe0I00UOG:  TTPOYPANMATIONOS  XPOVOU
payeipéuaTog”.




g yd ” Br

H AeiToypyieg TTou €TTIoNUAivovTal YE TO OUP-
BoAo TepIAaPBAvouV aTmd TTPOoETTIAOYH
Kal autéparn ypriyopn mpobépuavaon. MNa va
QTTEVEPYOTTOINCETE QUTH TNV TTPOETTIAEYHEVN
puBuion, peTaBeite oTo pevou emegepyaaiag:
MENOQY E=TPA — PuBpioeigc — ENEPIEIA-
KH ANOAOXH

Ortav &ekivaTte €vav KUKAO payelpéuaTtog, av
auTh n €AoY €ival evepyoTToinuéVN Kail N A€l-

Toupyia givalr cupBar pe T Asitoupyia ypn-
yopng TpoBépuavong, 1o OXETIKG oUPBoAo
ep@avigetal ota de€id. Av OTTOIOdATIOTE GTIVUNA
BeAOETE VO AKUPWOETE TN AEIToupyia ypryo-
png TTPoBEpuavong, AT oTe TO GUPBOAO Kai
aKkoAouBAaTE Ta BAuaTa aTnv 0Bévn.

Otav éxel emteuxOei n pUBUIoN Beppokpaai-
ag, Nxei évag BouPntng kai To auuBolo ypryo-
pNG TTPoBEpUavoNg TTalel va EUQavieTal.

4

MatAoTe oTnv Tavw degId ywvia Tng 08dvng
€TmAoyNGg BeppoKkpaaiag yia va PYETABeiTe aTnv
006vn xpovouéTpou:

1. Acixvel Tov €TMAEYPEVO XPOVO HOYEIPEUQ-
10G. MNaTACTE pIa KOUKKI®A 1) CUPETE yia va
EMAECETE Y1 TIUR XpOvou.

@El NPOZOXH

O1 AEUKEG KOUKKIOEG yUpw amd TNV TTEPI-
PEPEIN ETTITPETTOUV TNV TaxEia MAOYI TOu
XpPOvou payelpéyatog o€ dlaotiuata 15
AETTTWV.

Ma va TTpoypapPOTIoETE XPOVO UAYEIPEUQ-
TOG MEYAAUTEPO OTTO 2 WPEG, OAOKANPWOTE
€vav TTARpn KUKAO Kal ouvexioTe va oUpETE
£WG OTOU EPPAVIOTEI HEYAAUTEPOG XPOVOG.

2. AmreuBeiag Tpdofacn o€ TTPOCBETES ETTIAO-
YéG:

& © @

MNPOZOHKH
BHMATOX

KAGOYITEPHMENOX MPOXOHKH HXHTIKHI
NPOrPAMMATIZMOZ. EIAOMOIHZHE

A@oU €10¢ABeTE OTO PEVOU QUTO, EXETE TIG EENG
ETMIAOYEG XPOVOUETPOU YIO TTPOYPAUMATIONO
€VOG KUKAOU PayEIPEUATOG:

» pooBrkn nxNTIKAG €1d0TTOINONG
* lMpooBnkn Briparog
» KaBuoTepnuévog TTpoypappaTioyog

HXHTIKH EIAOIMNOIHZH KATA TON KYKAO
MATIEIPEMATOZ

Mapdyel éva cuvayepud pe BouPnTr TTou nxei
010 TEAOG TOU TTPOYPOAUUOTIONEVOU XPOVOU.
O KUkAog payeipéuarog AEN otapard otav
TEAEIWOEI O TTPOYPAUUATIOUEVOG XPOVOG HO-
YEIPEPATOG.
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MTropouv va TTpoypauuaTtioTouVv Ewg TPEIG
OUVAYEPMOI TAUTOXPOVA, TTOU UTTOSEIKVUOVTAI
oTnv 006vn atrd éva PtrAe Tpiywvo. Autd oag
EMTPETTEI VA:

* [poypappaTioeTe Pia €100TTOINCN META TOV
TTPOYPAMMATIONS EVOG XPOVOU POYEIPEUD-
T0G. MeTaeite GTO PEVOU ETTIAOYWV XPOVOU
Kal TratioTe MpoaBrkn nxnTIKAG €160TTOIN-
ong oTnv 086vn.

» [MpoypapuatioeTe pia €180TT0INCN XWPIG va
€XETE TTPONYOUPEVWG TTPOYPAMMATIOE €va
XPOVO PAyEIPEPATOG.

Kai o11g 800 TTepITTTWOEIG, N dladikaoia yia Tov
TTPOYPAPMATIONO TNG €180TTOINONG €ival N idia.
MatAoTe TO YTTAE TPIYWVO Kal KPATATTE TO TTO-
TNUEVO EVW TO OUPETE OTOV ETIOUPNTO XPOVO.

Ortav emAeyei évag xpovog e1doTroinong, -
@avifetal autépara éva TrAaiolo diaAdyou pe
TO TTANKTPOASGYIO OTnv 086vn yia va PTTopé-
OETE VO KATOXWPNOETE €va Ovopa. Ta TTpoe-
mAeypéva ovopata givar EIAOIMOIHZH 1, El-
AOMNOIHZH 2 kan EIAOMNOIHEH 3.

Ovopa etdomoinong 1

MpocBeaTe Lwpo |
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MATEIPEMA ZE BHMATA

Kavte autr Tnv €mmAoyr av BéAeTe va TTpo-
YPOPMOTIOETE €vav KUKAO HOYEIPEUATOS ME
£wg Tpia avegdptnta Bripata oTov idl1o KUKAO,
TTATWVTOG TO oUURoAO atod Tnv 00o6vn ua-
yeipépatog, MONO a@oU emmAégeTe Tn OI1dp-
KEIO TOU KUKAOU.

MatroTe ® "MPOZOHKH BHMATOS".

‘ET01 peTa@EPEOTE OTO KUPIO pevOU. Twpa €TTI-

Aé€TE TN AeImoupyia Tou véou BripaTog.

;l NMPOZOXH

Agv ptropoulv va xpnaipoTroinfolv 6Aeg ol
A€ITOUPYiEG PayEIPEPATOG PE TN AsITOUpyia
payeipépatog og Bruata. Emopévwg, étav
METABEITE OTO KUPIO peEVOU yia va TTPoCaBE-
o€TE €va VEO Briua UayEIPEUOTOG, OPIOUE-
VEG AEITOUpYiEG BEV PUTTOPOUV Va ETTIAEYOUV.

A@oU emAéCeTe TO vEO BAPA payelpéuaTog,
peTaBaivere oTnv 004vn dlapdpeWaOng Payel-
PENATOG.

210°

2€ auTd TO onueio, PUTTOPEITE va:

» MpooBéoete éva TPiTO BrANA av EXETE ETTIAE-
&el éva xpodvo payeipEPaTog yia To OeUTEPO
BAMa, XpNOIWOTTOIWVTAG TO GUUROAO @

* XpNOIYOTIOINCETE TO KOUMTT €TTIAOYEQ ;
yla va TTPoBAAETE Ta BAATA TTOU £X0UV 1dN
TTPOYPANMATIOTEI.

» Xpnoiyotroinoete 70 GUPPBOAO ®, yia va
OlaypAyeTe TO TPEXOV BAUA, EKTOG OTTO TO
TTPWTO BAMA.

Kata 1n didpkeia oy KUKAOU HQYEIPEUATOG,

TO KOUMTTI €TTIAOYEQ o UTTOOEIKVUEI TO TPEXOV

Brpa poyeipéuaTog.



MATEIPEMA ME KAGYZTEPHMENO
NPOrPAMMATIZMO

AUTO €TITPETTEI OTO OUPVO VA TTPOYPAUUATI-
OTEl £€T01 WOTE 0 KUKAOG POYEIPEPATOG VA OTA-
MOTAOEI QUTOPOTA O€ JIO GUYKEKPIUEVN WPA.

MNa va petafeite o€ auth TNV €AoY TTPO-

ypaupatiopou, atAoTe To oupBoro () ammd
N 006vn paysipéuatog kai matRote & "KA-
OYZTEPHMENOZ NMPOIrPAMMATIZMOZ".

@El NPOZOXH

MNa va mapaueivel o poupvog ae Asitoupyia
QVOUOVNG KOI VO TEAEIWOTEI TNV ATTAITOUE-
vn wpa, TIPIV TTPOYPAUMATIOETE TV WP
AAENG €ival atmapaitnTto va TTPOYPOaUUaTI-
OETE TOV ATTAUTOUUEVO XPOVO HAYEIPEUATOG.

AIOQOPETIKA, €XEl TTPOYPAPMATIOTEI POVO
n wpa ARENG kal o oUpvog Ba AsiToupyei
oav va £XEl TTIPOYPOUUATIOTEl Hévo XpOvog
MayeIpéUaTOG.

A@oU Kataxwprnoete i wpa AAgng, otnv
086vn epgavifovtal n €voeign "QPA AH=HX"
KaI N WPa TToU EXETE ETTIAEEEL

A@oU EekiviioeTe TOV KUKAO HOYEIPEPATOG, O
@OUPVOG TTOPAUEVEI OE AVANOVH YIa VA EEKIVI-
0¢€l 0 KUKAOG PJaYEIPEPOTOG.

Mevou ‘E€¢Tpa

Metafeite aTo Mﬂoo ‘EETPa XpNOIYOTTOIW-
vTag 70 oUPPBoA0 —, eite atrd TO KUPIO PEVOU
€iTe OTTO TNV 006VN PaAYEIPEPATOG:

210 pevou autd eival SlaBéoipa Ta €ENG
UTTO-pEVOU:

ZYNTAIEZ

PuBpioeig

AuTé TO UTTO-pEVOU TTEPIEXEI £va BIBAIO ouvTO-
YWV Pe 50 TTpoypAUUATA TTOU OOG ETTITPETTOUV
Va TTPOYPAUMATIOETE TO YOUPVO VA PayEIPEUE!
auTOpOTO HPE TEAEIO ATTOTEAEOHATA ATTAWG ME
TNV KAataxwpion Aiywv ammAwy TTapapETPwWY.

Mpwta €MAEETE PIO OIKOYEVEIQ POYNTWYV Kal
KATOTTIV IO OUYKEKPIMEVN auvTayh. ZUPETE TO
OAKTUASG oag opiddvTia Katd TTAGTog TNG 0806-
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VNG YIO va PETAKIVNOEITE PETAgU Twv duvaTwyv
€MMAOYWV KAl TTATACTE TNV ATTAITOUPEVN OU-
vTayn:

<« MENOY EZTPA

MouAepikd Kp€ag

Twpa, utTopeite va emmAEEETE TO BAPOG, TN
Beppokpaaia kal To TEAEiwWPA TOU Payeipépa-
TOG, oUpovTag o€ KABe évav atrd Toug OeikTEG

A@oU KaTaXwPNOETE TIG TTAPOUETPOUG TNG
ouvTtayng, epgeaviceTal n ouvoywn Tou KUKAOU
HayeipéuaTtog:

1. EmAeypévn Beppokpaacia payeipéuarog.

2. EmAeypuévo Bdapog.

3. YmohAoyi{dpevn wpa ARgNg Bdoel Twv TTo-
POUETPWY TTOU KaTaXwpPRBnkav.

4. EmAgypévo TeAgiwpa Tou HayeipéPATog.

5. Xpovog payeipéuatog Tou  uttoAoyileTal
auTépaTa aTmmod TIG TTAPAPETPOUG TTOU KaTa-
XWPIoE 0 XPAOTNG.

6. 'Evapén Tou KUKAOU PJayEIPEPOTOG.

MTTOpEITE VO TPOTTOTTOINCETE TIG TIUEG TTOU KO-

TAXWPENOoaTe 0TO TTPonyouuevo Bripa ayyilo-

vTag TIg TTapapétpoug 1, 2 kar 4. O1 aAhayég

pTTOpOUV va yivouv Katd Tn dIGpKeEIa Tou KU-

KAOU payeipéuaTog.
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MathoTe TNV TrEpIoxn TTAnpogopiwv QPA AH-
=HZX (3) yia va TTpooBECETE XPOVIKI KABUOTE-
pNon aTnv WPa évapgng Tou PayEIpEPATOG.

Opiopéveg ammd TIG CUVTAYEG E€XOUV EIBIKEG
ouvenkeg. AuTég ol guvBnkeg Ba oag yvwaoTo-
TToINBoUV TIpIV TNV €vapgn Tou KUKAOU Hayel-
pEéuaTog:

* Ogppokpacia TPobépuavong:

MNa opiouéveg amod TIG ouvTayEG XpPeIGdeTal
TTPOBEPUAVAN TOU POUPVOU XWPIg TO GaynTo.
Otav emiTeuxOei n 1davikh Beppokpacia payel-
PENATOG, aKOUYETaI pia €1d0TToiNON Ke Boupn-
T Ka1 €va avaduopevo TTapdBupo oTnyv 08évn
oag uTrevBupiCel va TOTTOBETACETE TO PayNnToO
uéoa aTo Qoupvo.

* To aynt6 xpeidderal yopiopa:

>& oplouéveg auvTayég (e KpEag) XPEIGdeTal
Va YUPIOETE TO PayNTO O€ KATIOIO GNUEIO TOU
KUKAOU payeipépatog. O @olUpvog Ba e1do-
TTOIRCEl TOV XPNoTn KE pia €1doTTroinon péow
BoupnTn kai éva avaduduevo TTapdbupo atnv
08dvn.

EPrAAEIO ZXEAIAZMOY

>€ QUTO TO UTTO-PEVOU WTTOPEITE VA GUUTTEPI-
A&Bete €1doTrOINCEIS TTOU Ogv CoUVOEOVTal UE
TOV KUKAO HAYEIPEPATOG, KATAXWPEWVTAG TNV
Wpa Kal TNV nuepounvia yia Kabe pia.

Otav petafeite 010 £pyaieio axedlaouou, eu-
@avigetal pia ANioTa PE TIG NUEPOAOYIAKES Ka-
Taxwpioelg TTou €xeTe Onuioupynoel. MNa kabe
Mia aTTé auTEG TIG KATAaXWPENOEIS UTTAPXEl Eva
OupOuEVO KOUUTTI, TTAE av n e1doTToinan €ivai
EVEPYN Kal YKPICo av gival avevepyn:

<& EPTAAEIO XXEAIAXMOY
12:00

10:00

12:00

MNa va TpocBéaeTe Yia véa Kataxwplion, Ta-
TAOTE TO GUUBOAO . Epygavicetar n 066vn



yIO KATaXwenon TG NUEPOMNVIAS Kal wpag
NG uTtrevbuuiong. tnv 08ovn epgavidovtal
Ta kKoupuTTid AKUpwon (yia akUpwaon TnG Ka-
Taxwpenong), Emwoépevo (yia va kataxwpioeTte
£€va 6vopua yia Tnv kataxwpnon) kai TéEAog (yia
va eMRERAILTETE TNV KATAXWENON HE TNV ETTI-
Aeypévn nuepounvia/wpa).

Aol €xouv KkaTaxwpnOei ol AETITOUEPEIEG,
EVEPYOTTOINOTE TNV €100TTOINCN XPNOIKNOTIOIW-
VTAG TO KOUMTTI

Ma va diaypayeTe PIa KaTayxwpenon:
* [latAoTE TO GUUPBOAO i

* EmAECTE TIG KOTOXWPAOEIG TTOU BEAETE va
OlaypaeTe.

* MatoTte TAAI TO gUPBoAO [ § Epgavicetal
éva avaduoduevo TTapdbupo TTou cag ¢nTd
va emRepaiwceTe TN diaypaQn:

Otav @Bdoel n nuepounvia TToU €TTIAEXONKE
aTtro ToV XPoTn O€ Jia KaTaxwpenon oTo Epya-
Agio oxedlaouou, nxei yia e1dotroinon pe Bou-
BNnTA ka1 oTnV 086vN gp@avideTal Eva avaduo-
Mevo TTapdBupo TTou Beixvel TNV KaTaxwenaon.

E®APMOIEZ

AuTO TO UTTO-PEVOU TTEPIEXEI TNV EQAPMOYN
>HMEIQMATAPIO, 6tmrou pTtropeite va Trpo-
oBéoeTe uTTEVBUIOEIG.

& YHMEIQMATAPIO

PavreBou pe Tov
odovTlarpo

Ayopace
MpwTOXPOVIATIK
o Aaxelo

Agg TN ouAAoyn
VTOKIJAVTEP
National

BexéyBpiog 15,2014, 1530 Geographic

Aexépppiog 15,2014, 15:30

TIAUVE TO
AUTOKLYNTO

Aexéuppiog 15,2014, 15:30

Ma va TpocBéceTe PIa vEQ KATaxwpeIon OTO
Znueiwpardplo, TaTtHoTE 1.

AvtiBeTa pe TO gpyaAeio oxediaopou, uia
nuepounvia yia tnv €1dotroinon utrevouuiong
MTTOPET va KaTaxwpnOei TTpoaipeTIKA.

MNa va diaypdyeTte pia f TePICCOTEPEG KATA-
xwp[’]_qslg OTO ZNUEIWHATAPIO, ATTAWG TTOTH-
ote [, emAECTE TIg KuTaxwpr']oa_g__Trou OéAeTe
va dlaypdyete kail ratoTe TaAl [l .

PYOMIZEIX

To yevou pubBpioeig TrepihapBavel 6Aeg TIg dia-
HOPQWOIPES ETTIAOYEG TOU POUPVOU.

< MENOY E=TPA

B ooa

Huepopnvia kat tpa

Enavapopd puspicewy

O1 diaBéaipeg eTIAOYEG Eiva:
. M\wooa

. Huepounvia / wpa

. QwrevétnTa 086vng

. ETravagopd pubuiccwyv

. Hxntikég e1d0TTOIRCEIG

. Ac@dAcia

. Bdpog / Oeppokpaaia.

0 N O 0 A WON =

. Evepyeiakn ardédoon
9. Katdragn Asitoupyiwv

MaTtAoTe kI oUPETE yia va YeTaREITE OTIG ETTI-
Aoyég Trou d¢ev gival opatég oTnv 08ovn.

O1 Koukkideg oTnV TTavw Se€Ia ywvia utTodEl-
KvUOUV O€ TT0I0 YEPOG TNG AioTag BpiokeTal T
0edopévn OoTIyun 0 XPAROTNG.

O1 Aeiroupyieg Mwooa, Hugpopnvia kar Qpa,
Bdapog kai Oeppokpaaia eEnyolvral oTnV £vo-
TnTa "Evepyotroinon kai apyikf diapdpewon”
oTn oeAida 4, Kal ETTOPEVWG TTAPAKATW €¢N-
youvTail yévo ol €¢NG:

o) PwrevéTnTa 086Vvng: 210 pEVoU 0Bdvng
MTTOPEITE VO pUBUICETE TN QWTEIVOTNTA TNG
086vng Tou pouUpvou. lNa va Tnv TpoTToTToI-
NOETE TTATAOTE KOl CUPETE TTAVW ATTO TO O€i-
KTn

B) HxnTikég e1dotroIfoelg: 310 pevou autd
MTTOPEITE VO aAAGEETE Kau TN IdpKela TwvV
€1I00TTOINCEWY KAl VO EVEPYOTTOINCTETE/ aTTE-
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VEPYOTTOINCETE TOV TTAAMIKO AXO GTNV 000-
vn. MNa va KAveTe KATToIa TPOTTOTTOINCN, TTa-
TAOTE KAl GUPETE TTAVW aTTo TO OEIKTN . :

y) ETavagopd pubpicewv: Xpnoiyotrol-
fnoTe Auth TNV €TMAoyn yia va dlaypayeTe
O6Aeg TIG puBpicelg Tou @oupvou, Kal TOTE
YivETQI ETTAVEKKIVNON TOU QOUPVOU KOl ETTO-
va@opd OAwv Twv TTPOETTIAEYUEVWY pubi-
oewv. Katda Tnv emmavekkivnon Tou ¢oupvou
TTaPEXETAI N ApXIKA SlaudpPwaon Twv TTa-
PAMETPWV.

Mathote ZYNEXEIA yia va eppavioete éva
avadudpevo Trapdbupo emPBefaiwong. Av
oto mapdbupo autd emMIPREPAILOETE, TO
ouoTnua Ba diaypdwel OAEG TIG ATTOBNKEU-
MEVEG TINEG KAl Ba ETTIOTPEWEI OTIG APXIKEG
pubpioelg.

8) Ao@dAsia: To pevoUu ac@AaAelag TTePIAQ-
Bavel TIG TMIAOYEG yia TTEPIOPITUS TOU HEYI-
OTOU XPOVOU AEITOUPYiag Kal TG MEYIOTNG
Bepuokpaciag. Emiong mepiAauBaver Tn
AgIToupyia TNG auTOPATNG ACPAAEIAS YIa
TTaidid, 6Tav dev XPNOIUOTIOIEITAlI O POUp-
VOG.

€) Evepyelakn amwodoon: To pevou evepyel-
OKAG a1TTOd00NG EMTPETTEI TNV EVEPYOTTOIN-
on/aTTEVEPYOTTOINGN TOU TTPOETTIAEYHEVOU
TpoTIOU Acitoupyiag ECO kai Twv Aeimoup-
YtV ypriyopng poBéppavong:
O T1poémog Acitoupyiog ECO, Trou eivai
gvepyoTToINuéVOG atrd TTPOETTIAOYH, BEATI-
OTOTTOIEN TN XPAON TOU QoUpvou OTav auTog
eV XpNOIUOTIOIEITAI.

Av autf) n €mmAoyA €ival atmevepyoTToInué-
vn, 0 QOoUPVOG UTTOPEI va evepyoTroinBei
ammd TNV avapovr] ammAwg PE AyyIlyua Tng
086vng, aMd n evepyelakn KatavaAwon
gival upnAoTepN.

H Acitoupyia 1rpo@épupavorn, Tou evep-
yoTrolEiTal atmd TTPOETTIAOYN, EMITPETTEI VA
€mMTEUXOEi ypnyopdTepa n €mOuUUNTA Bep-
Mokpaaia.

4

~

Katdragn Asitoupyiwv: Auti n €mmAoyn
gag emTPETTEl va €EATOUIKEUOETE TNV €-
@AvIoN TwV AEITOUPYIWV TOU KUPIOU PEVOU,
EMTPETTOVTAG TTAPN SIaNOPPWOT.

H pébodog Tng Tpooappoyng epgavigetai/
enyeital o€ éva mAaicio diaAdyou. MNa va
gekivioete TNV Kkatatagn, marfote "EKKI-
NHZH".

: ] AGQG)

AZOAAEIA T'lA NAIAIA (KAEIAQMA TINA-
KA EAEIXOY)

MTTOpEiTE VO EVEPYOTTOINCETE AQUTA TN AEITOUP-
yia oTroIadATTOTE OTIYUN aTTd TNV 006VN Payel-

pépaTog.

AgLToupyia KAEWBWHATOG
evepyn
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Evepyotroicital av TTathoeTe ﬂ yia 2 1} TTepIo-
aoTEPa OEUTEPOAETITA, Kal TOTE eupavileTal TO
akOAouBo pAvUPa OXETIKA PE TNV KATACTAON
KAEIOWPATOG TTAAKTPWY. Z€ AUTA TNV KATAOTA-
on, 10 oUYBoAO ep@avieTal Je KOKKIVO XPpw-
ya.

Kai n 086vn kai o kouptri ON/OFF givan kAel-
dwuéva. Av ayyiéete otrolodnTToTE OTTO Ta U0,
ep@avidetal £éva avadudpevo TTapdbupo TTou
EVNUEPWVEI VIO TNV KATAOTOON.

MNa va a1revepyoTroIfoeTe TNV a0@AALIa yia
Taidid, ammAwg TTatioTe TaAI To oUpBoAo

yia 2 1) TepIocOTEPA BEUTEPOAETTTA £WG OTOU
akouaTei AXog BounTA.



Asitoupyia TEKA Hydroclean

AUTA n Aeimoupyia eMITPETTEI TOV EUKOAOTEPO
KaBapiopd Aitoug kai dAAwv  akaBapoiwv
TToU €XOUV TTPOCKOAANBEI OTa TOIXWHATA TOU
poupvou.

Ma va dieukoAUvel Tov KaBapiopd, eutrodicel
TN ocucowpeuon akabapoiwv. KaBapilete 10
OoUpVo ouxVvd.

MPOrPAMMATIZMOZ THZ AEITOYPTIAZ
TEKA HYDROCLEAN®

A ZHMEIQZH

Mn xUvete vepd péoa oTOV POUPVO EVW
gival aképa o€ uwnAr Bepuokpacia. Kari
T€T010 Ba PTTOpPOUCE va TTPOKAAETEl JnuIG
OTO gpAyIE.

Mavta va ekTeAeiTE TOV KUKAO AgiToupyiag étav
0 @oUpvog gival Kpuog. Av 0 @oUpvog eival
uTTEPPBOAIKG (€0TOG, UTTOPEI va UTTOOTEl {NIG
0 QOUPVOG Kal TO EUAYIE.

MpwTa agaipéoTte Toug OiOKOUG Kal OAa Ta
ageooudp atmmd TO €0WTEPIKO TOU QoUpVou,
TTePIAAUBAVOUEVWV TWV OTNPIYUATWY OioKWYV
1 TWV TNAECKOTTIKWYV Bpaxiovwv. MNa va 1o Ka-
VETE AUTO, aKOAOUBNOTE TIG 0dNYyieg TTOU TTaPE-
xovtal oto Eyxeipidio Eykardotaong kai u-
vTHpNoNG, TTou TTaPEXETAI Hadi e To Goupvo.

O1av éxel KPUWOEI O POUPVOG, ATTAWCTE MIA
TETOETA TATWY TTAVW OTN BACN Tou GoUpVou.

g N\
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MpooBéoTe apyd 200 mL vepoU OTO KATW ME-
pog Tou BaAdpou Tou poupvou.

El ZHMEIQZH

MNa Ta KaAUTEPO aTTOTEAEGUATA, TTPOCBEDTE
Mia KouTaAld TG couTrag ATTiou uypoU Tri-
dTwyv OTO VEPO TIPIV TO OKOPTTIOETE TTAVW
OTNnV TIETOETA TTATWV.

Evepyotroiote 10 @oUpvo Kal KATOTTIV UETO-
Beite oTO KUpIO Pevou-Aeioupyia Hydroclean:

Orav matnBei autr n Asitoupyia, eppavigetal
€VO UVUPA TTOU TTEPIEXEI MIa TTPOEIDOTTOINGN
yla Tn Aermoupyia:

"Me Tn Aeitoupyia kaBapiopou Hydroclean®, o
@oUpvog cag kaBapiletalr autouaTta. MNa dpi-
OTa aTToTEAEOUOTA, PN OIOKOTITETE TN SOKIUN.
Ortav Mj&el, Ba EeKIVAOEI N EKTTOPTTH NYXNTIKOU
ofjuarog. Exeivn Tn oTIyur, a@aipécTe T UTTO-
Agiypata vepou."

MamioTte ANOAOXH yia va petaBeite otnv
086vn olvoywng HYDROCLEAN. X¢ auth Tn
Aermoupyia dev ptropei va TpoTrotToindei oUTe
n Bepuokpagia oUTe 0 XPOVOG HAYEIPEUATOG.

;l ZHMANTIKO

H didpkeia autAg TNG Asitoupyiag dev utro-
pei va TpotrotroinBei. MNa va TepuaTioete Tov
KUKAO POYEIPEPATOG TTPIV TNV WPA ARENG,
QATTEVEPYOTTOINOTE TO POUPVO WE TO TTARKTPO
ON/OFF.

Mtropeite va emAéEeTe Ia wpa AAENG yia Tn
Aeitoupyia kaBapiopyou Hydroclean®. Otrwg
egnyeital otnv evotnra "Xxedlaoudg: TIpo-
YPOUMOTIOPOG XpOvou payelipéuarog”, ue tnv
€€aipean OTI UTTOPEITE VO KATAXWPIOETE HOVO
v Wwpa Angng.

AvegdptnTa aTé TO Qv €XEl ETTIAEYEI pIa wpa
AAENng, oTav apxioel n diadikacia kabapiouou,
akouyeTal £va nXNTIkG orjpa empeBaiwong (2
TTAPATETAPEVA KAl 2 CUVTOUA UTTITT).

O xpbvog TToU UTTOAEITTETAI WG TO TEAOG TNG OI-
adikaoiag kabapiopou ep@aviCeTal aTo KEVTPO
TOU KUKAOU:
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;l ZHMANTIKO

Mnv avoifete TNV TTOGPTA TOU POUPVOU EWG
oTou TeAelael n Aeimoupyia Hydroclean®.
H @daon wiéng eival ammapaitnTn yia tn ow-
oTr a1médoaon TNG A&IToupyiag.

1. Otav €xel @OdAoel n wpa AAENG, akouyeTal

Mia e1doTroinon pe BouPnTr €wg GToU TTOTN-
Bei oTrol0dATIOTE ONuEio aTnv 086vN 1 €éwg
61ou TratnBei To TTAAKTPO ON/OFF.

2. O @oupvog deixvel TNV 006vn WPag.

H Aeitoupyia Hydroclean® TrpayuartoTtrolgital
og xaunAn Bepuokpacia. QaTdoo, o1 XPOvol
Wugng Ptmopei va dia@épouv avaloya HE TN
Beppokpaaia TePIBAAAOVTOG.

nn ” B ” -

To BepUOUETPO KPEATOG PETPA TNV ECWTEPIKA
Beppokpaaia Tou KpEaTog TTou wrvetal. OTav
TO OepudueTPO avixveloel Pia Bepuokpaaia
TToU €xeTe €TMIAEEEl TTPONYOUMEVWG, TOTE O
@ouUpvog Ba arrevepyoTroindei autouara.

To payeipepa ye BEpUOPETPO KPEATOG £EATPA-
AiCe1 BEATIOTA atroTeAégpaTta avegdpTnTa ammo
TOV TUTTO KPEQTOG A WapIoU TTOU PAYEIPEUETE.

NQZ NA EIZATETE TO
OEPMOMETPO KPEATOZ

XpnoIyoTrolEiTe JOVO TO YVAGCIO BEPUOUETPO
KpEaTog.

EiodyeTte TO BepUOUETPO TIPIV EEKIVIOETE TOV
KUKAO PayeIpéUaTOG.

Eicdyete 10 Bepuduerpo amd 10 £va Akpo
TOU Kp€aTog TToU Ba wnBei pe TpOTTO WATE
N YUTN Tou BEPUOPETPOU VA Eival GTO KEVTPO
TOU KPEATOG.

Eiodyete 10 BEpUOUETPO TTANPWG PEXPI TN
Aapn.

H potn tou Bepuopétpou dev TTPETTEI va
gival og €ma@r Pe KOKKAAO ) JE onueia Ai-
Troug. OUTE TTPETTEN VO €ival OE KEVEG TTEPIO-
XEG, OTTWG PTTOPEi va oupBei aTnv TTepIiTTTw-
0N TWV TTOUAEPIKWV.
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A MPOEIAOMNOIHZH

Mpiv ayyiCeTe TIG EOWTEPIKEG ETTIPAVEIEG TOU
@oupvou, BeBaiwbeite OTI O POUPVOG EXEI
KPUWOEI.

Av petd Tnv oAokAfpwaon Tng Asitoupyiag
Hydroclean® diammoTwoeTe OTI ATraITeiTal TTI0
OXOAAOTIKOG KABAPIOUOG, XPNOIKMOTIOINCTE YIa
TOV OKOTTO aUTO OUBETEPA ATTOPPUTTAVTIKA KOl
TTavid TTou &ev Xapddlouv.

XPHZH TOY OEPMOMETPOY KPEATOZ

* TotroBeTAGTE OTOV POUPVO TO KOPUATI KPEDG
OTo OTT0i0 €xeTE NON eloaydyel TO Bepudue-
TPO KPEQTOG.

* 2uvdéoTe TOV OUVOECUO TOu BEPUOPETPOU
oTnv uTtodoxr) TTOU TTAPEXETAl OTNV TTAVW
apioTePr) TTAEUpd Tou POUPVOU.

* EmAECTE wia Asitoupyia Trou gival cupBath
ME TN xprion BeppopéTpou kpéatog (MNa oup-
Batég Asitoupyieg avaTpéfte oTnV evoTNTA
"AeIToupyieg Tou poupvou”, otn aeAida 4).

* Otav petaBeite atnv 086vn Slaudpewang
MayEIPEPATOG, OTNV TTAVW ApPICTEPR TTAEUPA
NG 086vng gu@avicetal To oUPPoAo Beppo-
METPOU S,




* Ayyi€te autd 10 GUPBOAO yia va Oeite TN
Bepuokpaacia TTou GUVIOTATAl yIa TNV OAO-
KAfpwon Tou KUKAOU payelipépaTog. Ayyigte
TOV KUKAO av B€AETE va TPOTTOTTOINCETE QUTA
Tn Beppokpaaia.

MathoTte ANMOAOXH yia va emBepaiwoeTe
TN pUBUICN BEpUOKPATiag TOU BEPUOUETPOU.
Ortav emoTpéweTte aTnV 086vn cuvoyng pa-
yeipéparog, 1o oUpRoAo BeppopéTpou eival
KOKKIVO, UTTOOEIKVUOVTAG OTI N SIANOPPWOonN
Bepuokpaaciag £xel yivel aTrodEKT.

Katd tn didpkeia g diadikaciag payeipé-
patog, otnv 086vn ep@avifovial To ouupo-
Ao BepuouéTpou Kal N TPEXOUCT HETPOUNEVN
Bepuokpaaia.

» Otav 10 e0WTEPIKO TOU KpEaTOg POACEl TNV
emAeypévn Beppokpaaia, akoUyeTal yia €l-
dotroinan pe BouPntr, TTOU UTTOSEIKVUEL OTI
0 KUKAOG payEIPEPATOG £XEI OAOKANPWOEI.

TPOIMOMOIHZH ©GEPMOKPAZIAZ
OEPMOMETPOY KPEATOZ

AQOU €xel EekIVIOEl 0 KUKAOG HAYEIPEUATOG E
OepUOUETPO KPEATOG, av BEAETE va AAAGEETE TN
pUBuIon Beppokpaaiag, atTAwg TTATAOTE TTAAI
TO OUPBOAO B~ yIa va ETTIOTPEWYETE GTO PEVOU
pUBuIoNG BepuoKpaaiag.

AkohouBnoTe TIG 0dnyieg TTou TTEPIYPAPOVTQI
TTOPATTAVW YIA VO KATAXWPEANOETE Wia véa Bep-
JoKpaaia.
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* umkbA - cyclus - portion - zyklus - tpoypappa - ciclo - tsiikkel - ohjelma - ciklus’
ciclu - cykel

0. 68 kWh/cycle*

- program

N

- cykl -
4 - pros

- cyclus
- incint:

- ovnrum - BaAdpou - prostor za pecenje - kavita - ovenruimte
tor za peko - kavitet

ciklas - cikls - ¢iklu

* 3aTB.0TAEN.





